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Yazan: Firdevs KAPLAN 


Davulalan Köyü, Sivas'ın Yıldızeli ilçesine bağlı bir dağ köyüdür. Davulalan Köyüne ilk yerleşme 
1893 yılında olmuştur. 1877-1878 Osmanlı-Rus Savaşı nedeniyle, Gürcistan sınırındaki 
Türkmen Aşireti, batıya doğru göç etmeye başlamıştır. Yöre halkı Kars'tan şimdi bulundukları 
yere gelmişlerdir. Bu yüzden Davulalan Köyü Kars kültürünün izlerini taşımaktadır. 


Köyün ilk kurucuları Halil Oğlu Hasan, Emo Kahya ve Topalın Oğlu lâkaplı kişilerdir. Bunlar, dört 
aile köye gelirler ve yerleşirler. Köye ilk geldiklerinde buraya yerleşmelerini sağlayan neden 
çilek teleklerinin uzunluğudur. Bu teleklerin boylarını ölçerler ve bakarlar ki bir adam boyu “bu 
çileğin böyle uzadığı yerde buğday yetişmez mi derler” ve buraya yerleşmeye karar verirler. 


Köyün isminin nereden geldiği hakkındaki ilk görüş şudur: Köye ilk gelindiği zaman etrafı hep 
ormanlıkmış. Yalnız bu ormanlık alanın tam ortasında, içinden su çıkan boş bir alan varmış. Bu 
boş alan rüzgar vurduğu zaman davul gibi ses çıkarırmış. İşte bu sesten dolayı buraya, 
Davulalan demişlerdir. Diğer bir görüş, yıllar önce burada bir eşkiyanın vurulduğudur. Bu 
eşkiyanın vurulması üzerine, askerler burada davul çalıp şenlik yaparlar. Köye bu yüzden davul 
çalınan alan anlamına gelen Davulalan denilmiştir. 


Davulalan Köyü dağın eteğine yerleşmiştir. Etrafında Akdağ ve Bozdağ bulunmaktadır. Dağ ile 
köy arasında küçük bir dere bulunmaktadır. Bu derenin suyu yazın azalmaktadır. Yörenin iklimi 
bozkırdır. Yazları sıcak, kışları ise soğuk geçer. Köyde sıcaklık kışları eksi 30'lara kadar 
düşmektedir. En sıcak ay temmuz, en soğuk ay ise ocaktır. Denizden yüksekliği yaklaşık 1800- 
2000 metredir. Köyde en çok yetişen ağaçlar kavak, çam, ardıç ve meşedir. Fındık, dağ armudu, 
dağ kurmudu, dağ kuşburnusu, dağ eriği, coğla, köyde kendiliğinden yetişen meyvelerdir. 


Köyün temel geçim kaynağı tarım ve hayvancılıktır. Köydeki herkes çiftçilikle uğraşmaktadır. 
Bunun yanında dört ya da beş aile çiftçiliğin yanısıra arıcılıkla da uğraşmaktadır. Köydeki her 
evin yaklaşık 40 dönüm arazisi vardır. Köyde en çok ekilen hububat arpadır. Arpadan sonra 
sırasıyla yulaf, fiğ, nohut ve buğday yetişir. En az yetişen ürün buğdaydır. Köyün diğer geçim 
kaynağı hayvancılıktır. Köyde büyükbaş hayvancılık yapılmaktadır. Eskiden köyde küçükbaş 
hayvan da vardı. Fakat şimdi hiç yoktur. 700 tane büyükbaş hayvan vardır. Bunlardan 300'ü 
dana, geri kalan kısmı ise sığırdır. Bu hayvanları başka bir köyden, para karşılığı tutulan çoban 
güder. Hayvanları tarım işlerinde çalıştıran hiç kimse kalmamıştır. Hayvanların yalnızca etinden 
ve sütünden yararlanırlar. Köyde kümes hayvancılığı da yapılır. Her evin horoz, kaz, hindi gibi 
dört beş tane kümes hayvanı vardır. Bunların ürünlerini satmazlar. Yumurtalarını, kendi günlük 
ihtiyaçlarını gidermek için alırlar. 


GİYİM 

1. Geleneksel Kadın Giyimi 

Genç Kız Giyimi: Kızlar yaşlı kadınlar gibi kof takmazlar. Eskiden genç kızlar, tülbent takarlardı. 
Tülbent oyalı ve boncuktan olurdu. Genç kızlar tülbenti çeneden geçirmezler. Arkadan geçirip 


tepede bağlarlar. Tülbentler renkli olur. Kızların bu şekilde baş bağlama düzenlerine “keçik” 
adı verilir. Kızlar tülbentlerine tutturmak için köye gelen satıcılardan toka alırlarmış eskiden. 


Kollarına gümüş bilezik, kulaklarına küpe takarlarmış. Gençlerde, yaşlılarda, ayakkabı olarak 
çarık giyerlerdi eskiden. Geç kızlarda yaşlılar gibi ayaklarına, yaz kış, desenli yün çorap giyerler. 
Genç kızlar üstlerine basmadan pileli elbise giyerler. Bu pileli elbiseye köyde “entere” denilir. 
Entere boydan boya düz bir elbisedir. Enterenin boyu ve kolları uzundur. Eskiden enterenin 
kollarına lastik takıp büzüştürürlermiş. Enterenin rengi genellikle kırmızı, pembe veya sarı olur. 
Özellikle kırmızı, köyde kıyafetlerde çok kullanılan bir renktir. Köyde pembe renge “gülü gülü” 
denilir. Entere sarı kadife kumaştan da yapılır ve üzerine önden tokalı kemerler takılır. Bu 
kemere “palaska” denilir. Palaska gümüş veya kayıştan yapılan kalın bir kemerdir. Kemeri 
kendileri yapmazlar satın alırlardı eskiden. Süs eşyası olarak kızlar burunlarına hızma takarlar. 
Çok zengin aileler gümüş hızma takarlar. E&er gümüş hızma yoksa karanfilden hızma takılır. 
Boyunlarına ise “gıdıklık” adı verilen mavi, siyah ve kırmızı boncuktan yapılan kolye takılır. 
Ayrıca kollarına gümüş bilezik ve kulaklarına küpe takarlar. 


Gelin Giyimi: Genç kızlar evlendikten sonra kıyafetleri de değişikliğe uğrar. En önemli değişiklik 
baş bağlamada meydana gelen değişikliktir. Kızlar evlendikten sonra başlarına kof takarlar 
artık. Önceden arkadan bağlanılan tülbent, evlendikten sonra çeneden bağlanır artık. Üstlerine 
“salta” denilen siyah kadife kumaştan yapılmış, üzerinde sarı işlemeleri olan ceketler giyer 
gelinler. Etek yerine kutnu kumaştan dikilmiş, “üçpeş” denilen elbise giyerler. Gelinler önlerine 
yünden yapılmış önlük bağlarlar. Bu önlük çok ince yapılır ve iş yaparken üstleri kirlenmesin 
diye takılırdı. Önlüğün arkasında bele dolamak için “bel bağı” denilen ip vardır. Bel bağı uzun 
olur. Bele üç veya dört kere sarılır. Önlük yere serilerek çulhada dokunur. Önlüğün üzerine 
yaklaşık üç metre yünden yapılan “kuşak” bele sarılır. Kuşağın rengi bordo olur ve üzerine 
çeşitli desenler yapılır. Kadınlar saçlarına boncuktan yapılmış “saçlık” denilen süs takarlardı 
önceden. Saçlık saç örüldükten sonra, örgülerin arasında bir tane boncuk kalacak şekilde 
bağlanırdı. Arkadan bakıldığında saçlık çok hoş görünürdü. 


Yaşlı Kadın Giyimi: Yaşlı kadın başı, genç kız başından farklı bağlanır. Yaşlı kadınlar, başlarını 
şöyle bağlarlar: Önce daha hiçbir şey takmadan, saçın üzerine yan yana boncukların 
dizilmesiyle yapılan “sahandırık” adı verilen süsü takarlar. Sahandırık başın üstünden geçirilir. 
Çenenin altına getirilir ve çenenin altında düğümlenir. Sahandırık baş kapatıldığı zaman yan 
taraflardan görünür. Sahandırık takıldıktan sonra “kof” adı verilen baş bağlama işlemi yapılır. 
İlk önce başa fes geçirilir. Bu fesleri kadınlar kendileri yaparlar. Fes başın üst yanını kaplayacak 
şekilde yapılır. Fesin rengi kırmızı olur genellikle. Fesin önünde “kor” adı verilen üst üst üste 
dikilen gümüş paralar dizilidir. Korların daha büyükleri, fesin yan tarafından aşağıya doğru 
sarkıtılır. Bu aşağıya doğru sarkan paralara “mecidiye” adı verilir. Fesin önünden korların 
ortasından aşağıya yalnızca bir tane altın para sarkıtılır. Kor ve mecidiyeler çok zengin ailelerde 
altın olurdu. Başa fes konduktan sonra üzerine keten ya da çit adı verilen tülbent bağlanır. 
Keten patıskadan yapılır ve beyaz renklidir. Biçimi karedir. Bağlanacağı zaman üçgen haline 
getirilir. Başın yan tarafından iki ucu birbirine dolanır önce. Ketenin ucu çene altından 
geçirilerek başın üst yanında düğümlenir. Kadınlar daha sonra ketenin üzerine “poşu adı 
verilen renkli tülbent dolarlar. Poşu alına dolanır. Rengi siyah, kırmızı veya yeşil olabilir. 
Bazende üç renk birden başa dolanabilir. Kadınlar iç çamaşırı olarak içlerine “don-köynek” adı 


verilen iç çamaşırı giyerlerdi. Altlarına giydikleri çamaşıra “don” denilir. Dona aynı zamanda 
köyde “tuman” da denilmektedir. Donun kumaşı basmadan veya divgin adı verilen çok kalın 
kumaştan yapılır. Don diz kapağına kadar, çok geniş yapılır. Donun beline, dizaltına gelecek 
yerlerine lastik geçirilir ve lastik büzülür. Bu sayede donun altı daralır ve düşmez. Donun rengi 
beyaz haricinde bütün renkler olabilir. Kadınların üst yanlarına giydikleri çamaşırın ismi 
“köynek”tir. Köynek, Amerikan bezi adı verilen kumaştan yapılır. Rengi donun aksine beyaz 
olur. Köynek diz kapağını geçmez. Fakat çok kısa da değildir. Kolları uzun olur. Köyneğin ön 
tarafı açık olur. Açık olan yere düğme dikilir. Ayrıca yakası “ve yaka” biçimindedir. Kadınlar 
köyneğin üzerine “saya” dikerlerdi. Saya köyneğin biçiminde, fakat ondan daha uzundur. 
Kadınlar üst yanlarına üç etek giyerler. Bu üç eteğe köyde “üçpeş” denilir. Üçpeş sayanın 
üzerine giyilir. Ayaklara kadar uzanır. Rengi herhangi bir renk olabilir. Kumaşı divgindir. Kadife 
kumaştan da dikilirdi eskiden. Üçpeşin iki yandan yırtmacı vardır. Köynek, saya ve üçpeşin 
yakaları açık olduğu için eskiden kadınlar döşü kapatması için “döşlük” yaparlardı. Döşlük kare 
şeklindedir. Altına ip geçirilir. Üst yanı düğmelidir. Takacakları zaman alttan bellerini iple 
sararlar. Üstünü ise boğazlarının arkasından düğümlerler. Döşlüğün üstü renkli boncuklarla 
süslenir. Kadınlar ayakkabı olarak “çarık” ve “postal giyerler. Çarık ve postal deriden yapılırdı. 
Çarıklar ellerde dikilir ve üzerine püskül dikilir. Yaşlı kadınlar, yaz kış, yün çorap giyerlerdi. 
Çorapları kendileri dokurlar ve beyaz üzerine mavi, siyah, kırmızı renkten desenler yaparlardı. 


Kadın Giyiminde Meydana Gelen Değişmeler: 1960 yıllarından sonra yavaş yavaş dışarıya 
açılmaya başlayan köy halkı, gittikleri yerlerden çeşitli yenilikler getirmeye başlamışlardır. 
Köyde yaşlı kadın kıyafeti, çeşitli değişiklerden geçmiştir. Bu değişmelerden en önemlisi baş 
bağlamada meydana gelen değişmedir. Yaşlılar eskiden başlarını bağlamadan önce başlarına 
geçirdikleri, üzeri gümüş paralarla süslü olan fesi başlarına geçirmezler artık. Bunun yanında 
boncuktan yapılan sahandırıkta kalkmıştır. Bugün köyde hiçbir yaşlı kadın fes takmamaktadır. 
Fakat baş bağlama biçimleri yine aynıdır. Önce keten çeneden dolayarak takılır, daha sonra 
alınlarına poşu dolarlar. Baş bağlamada meydana gelen değişme ketenin ve poşunun, biçim ve 
renklerinde meydana gelmiştir. Poşunun altına bağlanılan keten beyaz değildir artık. Ketenin 
rengi kişinin zevkine göre değişebilir. Genellikle üzerlerinde desen bulunur. Eskiden bu 
ketenleri kendileri yapan kadınlar, bugün bunları hazır almaktadırlar. Ketenleri şehirden veya 
köye gelen satıcılardan alırlar. Kadınların alınlarına doladıkları poşunun rengi fazla 
değişmemiştir. Kadınlar hala eskiden olduğu gibi siyah ve kırmızı tonlarında poşu takarlar. 
Poşuları, ketenler gibi dışarıdan satın alınır. 


Yaşlı kadınlar eskiden olduğu gibi don-köynek giymeye devam ederler. Fakat köyneğin üzerine 
giydikleri, köynekten daha uzun olan sayayı giymezler. Yaşlıların üzerlerine giydikleri kıyafet 
değişmiştir. Artık üç etek giyen kimse yoktur köyde. Yaşlılar köyneğin üzerine kazak giyerler. 
Bu kazaklar kadınların vücutlarına oturur. Kazakların rengi önemli değildir. Kazakları kendileri 
elde dokumazlar. Kazaklar ya şehirden alınır, ya da şehirde oturan tanıdıklar sayesinde elde 
edilir. Kazağın üzerine yine hazır alınan, yelek veya hırka giyilir. Yazın daha çok yelek giyilir. 
Yeleğin önünde düğmeleri vardır ve rengi daha çok kırmızı, bordo, siyah ve yeşilin tonları olur. 
Yaşlı kadınlar, alt taraflarına etek giyerler. Bu eteğe “fistan” denilir. Etekleri yapıp, bellerine 


lastik takarlar. Bu lastik, fistana büzgülü bir hava verir. Fistanın kumaşı koyu renklerden oluşur. 
Fakat yaşlı kadınlarında hazır almış oldukları etekleri vardır. Şehire giderken genelde bu hazır 
etekleri giyerler. Yaşlı kadınlar artık bellerine kuşak dolamazlar. Fakat önlerine, eskiden olduğu 
gibi, iş yaparken önlük takarlar. Fakat önlük yünden dokunmaz artık. Hazır alınan bezlerden 
yapılır. Köyün en kadını yaşlısı olan yüz, yaşındaki Fatma Nine'nin bile kıyafeti değişmiştir 
bugün artık. Eskiden ayaklara giyilen yün çoraplar, yerini, şehirden alınan hazır çoraplara 
bırakır. Yün çoraplarda olduğu gibi, yeni çorapların üzerinde desenler yoktur. Eskiden giyilen 
çarık, 1960'lardan sonra yerini “soğukkuyu” adı verilen kara lastiklere bırakmıştır. Yaşlı 
kadınlar iş yapmadıkları zaman veya şehire gidecekleri zaman kara lastik giymezler. Kara lastik 
dışında köydeki yaşlıların kundura tipi ayakkabıları da vardır. Köyde bulunan orta yaştaki 
kadınların kıyafetleri, yaşlılardan biraz daha farklıdır. Orta yaşlı kadınlar başlarına kof 
takmazlar. Tülbenti üçgen yapıp, başın üstünden, uçlarını birbirine bağlarlar. Tülbent saçı 
kapatacak şekilde bağlanmaz. Saçlar tülbentten görünür. Tülbentin rengi daha çok siyah, 
kırmızı ve yeşil tonlarıdır. Orta yaşlı kadınlar da üzerlerine, üç etek veya salta giymezler artık. 
Köydeki orta yaştaki kadınlar üzerlerine yaşlı kadınlar gibi kazak giyerler. Kazağın üzerine de 
yelek veya hırka, alt taraflarına ise etek giyerler. Bu yaştaki kadınlar düğünlere veya özel 
günlere giderken kıyafetlerini değiştirirler. Köyün içinde iş yaparken giyilen kara lastik, 
düğünlerde yerini kunduraya bırakır. 


Köyde orta yaşta ki kadın kuşağı arasında pantolon giyen hiç kimse yoktur. Fakat bazı kadınlar 
iş yaparken daha rahat buldukları için, şalvar giyerler. Köyde kıyafet konusunda meydana gelen 
en büyük değişim genç kızlarda meydana gelmiştir. 1970'lerde genç kızların giyimlerinde yavaş 
yavaş eskiye olan bağımlılık yok olmaya başlamıştır. Dışarı ile olan etkileşim, en çok gençleri 
etkilemiştir. 1970'li yıllarda genç kızlar arasında, elbise altına, pantolon giyme modası 
çıkmıştır. Elbiseleri diz üstünde yaparlar bu dönemde. Pantolonları şehirden veya köye gelen 
satıcılardan alırlar. Pantolonların üstü dar, altı geniş paça olurdu genelde. Elbiselerin üzerinde 
çiçek, yaprak modelleri vardır. Elbisenin altına pantolon giyme, köyde ki genç kızlar arasında 
epeyce moda olmuştur o dönemlerde. Kızlar bu dönemde başlarına tülbent örtüp, uçlarını 
önden birbirine bağlarlar. 1970'li yıllarda kızlar arasında pantolon giyme modası başlamadan 
önce, elbise altına, şimdi şehirde tayt adı verilen, dar, alt tarafı ayağa geçirilen giysi giyilirdi. 
1970'li yıllara gelindiğinde kızların iç çamaşırları, büyük ölçüde değişmiştir. Kızlar artık don- 
köynek giymezler. Bu dönemden önce, köyde tuman adı verilen alt tarafa giyilen don, önce 
biçim olarak değişmiştir. Eskiden çok geniş ve kalın kumaş kullanılan tumanlar, iyice küçülmüş 
ve incelmiştir. 70'li yıllardan sonra şehirlerle olan etkileşim sonucu, kızların iç çamaşırları 
şehirlerde giyilen çamaşırlara benzemiştir. İlçeden veya köye gelen satıcılardan penye alan 
genç kızlar, kendilerine şehirlerde giyilen külotlardan dikmeye başlamışlardır. Üst yanlarına ise 
ilçeden aldıkları “komilizyon” dedikleri naylon kumaştan yapılan gecelikleri giymeye 
başlamışlardır. Bu dönemde genç kızlarda sütyen giyme alışkanlığı hala yoktur. Genç kızlar 
arasında, rengarenk naylon ayakkabılar 70'li yıllarda çıkmıştır. Bu naylon ayakkabıları köye 
gelen çerçiler satarlar. 1990'lı yıllarda genç kızların saçları açılmıştır artık. Bu dönemde genç 
kızlar fistan denilen elbise ya da eteklerden giymezler. Bunların yerine dışardan aldıkları 
genellikle diz altına kadar olan, ne çok dar, ne de çok geniş olan etekleri giyerler. Doksanların 


başlarında eteklerin üzerine kazak, gömlek gibi giysiler giyilirdi. Genç kızların ayakkabıları bu 
dönemin başlarında hala naylon ayakkabıdır. Fakat iç giyimlerini, kendileri dikmezler artık. 
Şehirde giyilen külot, atlet, sütyen gibi çamaşırlar alınıp giyilir. Bu çamaşırlar köye gelen 
satıcılardan veya ilçeden alınır. 2000'li yıllara gelindiğinde genç kız giyimi tamamen 
değişmiştir. Köyde hiçbir genç kız gündelik yaşamlarında etek giymemektedir artık. Kot 
pantolon ve kumaş pantolon kızlar arasında çok yaygındır. Pantolonun rengi ve biçimi önemli 
değildir. Hatta bu pantolonlar genelde dar olur. Pantolonların üzerine, yazın ve kışın giyilen 
giyecekler değişir. Kızlar kışları kazak, yazları tişört giyerler. Kızların belli bir kıyafet tarzları 
yoktur. Evin içinde, dışarıya göre daha rahat giyinirler. Kolları kısa elbise ve tişörtleri rahatlıkla 
giyerler köyün içinde. İş yaparken veya evin içinde eşofmanla dolaşırlar. Genç kızlar kara lastik 
giymezler. Bunun yerine şehirden aldıkları ayakkabıları giyerler. Genç kızlarda evin içinde terlik 
giyme alışkanlığı, diğerlerine göre daha yüksektir. Kışları pantolonların altlarına bot giyerler. 
Ayrıca bütün genç kızların özel zamanlarda giymek için topuklu ayakkabıları vardır. 


2. Geleneksel Erkek Giyimi 


Eskiden erkekler içlerine don-köynek adı verilen iç çamaşırları giyerlerdi. Erkeklerin üst 
yanlarına giydikleri çamaşırın ismi “köynek”tir. Köyneğin yakası yuvarlak, kolları uzundur. Boyu 
bele kadar uzanır ve önü kapalıdır. Üst tarafında üç ya da dört tane düğmesi vardır. Köynek 
beyaz Amerikan bezinden yapılırdı eskiden. Erkekler alt yanlarına, pantolonlarının altına “don” 
giyerlerdi. Don çulhada yerde dokunur, daha sonra elde dikilirdi. Erkekler köyneğin üzerine 
“işlik” adı verilen gömlek giyerler. İşlik model olarak köyneğe benzer. Fakat yakası, dik yakadır. 
Tiril adı verilen, siyah üzerine, beyaz çizgileri olan bezden yapılırdı. İşliğin üzerine erkekler 
“gazeki” denilen yelek giyerler. Yeleğin rengi koyu olur ve üzerinde sarı düğmeler vardır. Bu 
düğmeler gümüşten olabilir. Yeleğin üzerine her zaman olmasa da, bazı zamanlar ceket giyilir. 
Erkekler bellerine kuşak dolarlar. Donun üzerine erkekler “şal” adı verilen altı dar, üzeri biraz 
geniş pantolon giyerler. Bu şalı yerde çulhada dokurlardı. Şal kara yünden dokunur. Çulhada 
diktikten sonra onu elde dikip, üzerine gaytan koyarlar. Pantolonun üzerine çeşitli örnekler 
yapılır ve daha sonra sarı ipten püskül yaptıktan sonra, bele dolanır. Çorap olarak erkekler 
yünden yapılan, üzerinde çeşitli desenleri olan çorap giyerler. Ayakkabı olarak köyde çarık 
giyilirdi. Çarıkları erkekler kendileri yaparlardı. Önce hayvanı keser derisini yüzerler ve daha 
sonra bu deriyi çiğnerler. Son olarak deriyi yere serer ve kuruturlar. Deriyi kesip kare şekli 
verdikten sonra, deriye ayağa uygun şekil verilir. Kenarlarına delikler açılır ve püskül takılır. Süs 
olarak, püsküllere boncuk takılırdı. 


Erkek Giyiminde Meydana Gelen Değişmeler: Erkek giyimi köyde, 1950'lerden sonra değişim 
geçirmeye başlamıştır. Ellilerden sonra çeşitli yerlere, özellikle Adana'ya mevsimlik işçiler 
olarak giden köy erkeklerinin, şehirde görüp aldıkları kıyafetleri köylerine getirmeleri erkek 
giyiminde değişimi beraberinde getirmiştir. O dönemde köye tekrar geri dönen erkekler, 
yanlarında, birer takım elbiseyle geri dönmüşlerdir. Bugün köyün yaşlı erkeklerinin hepsi takım 
elbise giymektedirler. Yaşlı erkek giyimi biçim olarak pek fazla değişmemiştir. Değişen sadece 
kumaşlardır. Eskiden yerde yapılan, yünlerle dokunan şalın yerini bugün hazır alınan kumaş 
pantolonlar almıştır. Ceket ve pantolonun renkleri koyu renklerden seçilir. Genellikle siyah 


renk tercih edilir. Yaşlı erkekler iç çamaşırı olarak don-köynek giymeye devam ederler. 
Gömleklerinin altına köynek giyerler, kumaş pantolonlarının altına ise don giyerler. Fakat bu 
don-gömlekleri kendileri yapmazlar artık. Eskiden yerde, yünle dokudukları donlar yapılmaz 
bugün. Yün don yerini, daha sonra Amerikan bezinden yapılan donlara bırakmıştır. Bugün artık 
kendileri dikmezler. Bu çamaşırları şehirlerden hazır alırlar. Yaşlılar gece yatarken ayrı bir 
pijama giymezler. Üzerlerindekileri çıkarıp don ve köynekle yatarlar hala. Yaşlı erkekler 
köyneğin üzerine işlik yerine, şehirden aldıkları gömlekleri giyerler. Gömlekler herhangi bir 
renk olabilir. Bugün yaşlı erkekler yelek yerine, şehirlerden aldıkları makinelerde dokunmuş, 
süveterleri giyerler. Bu her zaman süveter olmayabilir. Bazı zamanlarda, süveter yerine 
kazakta giyebilirler. Kazak ve süveterin üzerine ceket giyilir. Ceket daha çok siyah renkten olur. 
Bu kıyafetlerin biçim ve kumaşları her zaman aynı değildir. Örneğin köyün en yaşlısı olan Eyüp 
Dede altına, kumaşı kadife olan bir pantolon giymiştir. Yelek olarak ise kumaşı deri olan siyah 
renk bir yelek giymiştir. Eyüp Dede üzerine, desenli, eflatun renginde olan bir kazak giymiş, 
onun üzerine aynı zamanda siyah deri bir yelek, yeleğin üzerine ise rengi gri olan bir ceket 
giymiştir. Çok eskiden başa takılan fes, 192/”te ilan edilen şapka devrimiyle kalkmıştır. Bugün 
köyde bütün yaşlılar şapka takarlar. Şapkanın rengi daha çok siyah olur. 


Köyde genç erkek giyimi ve yaşlı erkek giyimi farklıdır bugün. Genç erkekler, yaşlılar gibi ceket 
ve kumaş pantolon giymezler. 1970'li yıllarda çektirilen fotoğraflara baktığımızda burada 
askerlik çağına gelmiş erkeklerin kumaş pantolon ve gömlek giydiğini görürüz. Bu dönemde 
erkekler arasında üstü dar, paçaları geniş olan pantolon modadır. Şehirde de bu dönemlerde 
bu tip pantolonlar modaydı. Demek ki erkek giyimi bu dönemde şehirlerden etkilenmiştir. Bu 
pantolonun üzerine genç erkekler gömlek giyerler. Gömleğin üzerine ise ceket fazla giyilmez 
bu dönemde. Gömlekler daha çok pantolonun içine verilir. Pantolona aynı zamanda kemer 
takılır. Bu dönemde genç erkekler şapka takmazlardı. 1990'larda genç erkek giyimi kızlarda 
olduğu gibi epeyce değişmiştir. Kumaş pantolonun yanısıra kot pantolon, kot pantolonun 
üzerine ise gömlek veya tişört giyinirler. Gençler içlerine don ve köynek giymezler bugün. 
Bunun yerine satın aldıkları, penye atlet ve külotları giyerler. Gece yatarken ise pijama giyip 
yatarlar. Erkekler iş yaparken giydikleri kıyafetleri normal zamanlarda giymezler. Genç erkekler 
kara lastik giymezler. Spor ayakkabı veya kundura tipi, şehirden alınan ayakkabıları giyerler. 
Bugün köyde hiçbir genç erkek, başına şapka örtmez. 


3. Geleneksel Çocuk Giyimi 


Erkek Çocuk Giyimi: Doğduktan sonra kundağa sarılan çocuğa bir yaşından sonra “köynek” 
giydirilir. Köyneğin boyu ve kolları uzundur. Ön tarafı ise boydan boya açık olur. Köyneğin rengi 
beyazdır. Köyneğin üzerine çocuk dört ya da beş yaşına kadar “fistan” giyer. Bu fistan elde 
dikilir. Fistan elde bulunan koyu renk kumaşlardan yapılır. Fistan ayaklara kadar uzanır ve 
kolları uzundur. Ayrıca ön tarafı kapalıdır. Fistan elbise şeklindedir ve yakası yuvarlak olur. 
Üzerine beyaz yelek giydirilir çoğu zaman. Yeleğin üzeri boncuklarla süslenirdi eskiden. 
Omuzlarına ise al ve üzerine beyaz boncuklar konurdu. Çocukların başlarına köyde “terlik” adı 
verilen başlık dokunurdu eskiden. Terliğin rengi beyaz, kırmızı gibi renkler olur daha çok. Üçgen 
şeklinde yapılan terlik başa önden, iplerle bağlanır. Üzerine boncuklardan, düğmelerden ve 


nazar boncuğundan çeşitli süslemeler yapılır. Küçük çocuklar eskiden ayakkabı giymezlerdi. 
Çocuğa yünden uzun çoraplar örülürdü. Çocuk yaklaşık beş yaşına kadar bu giysileri giyer. Daha 
sonra erkek çocuğu kız çocuğu gibi “entere” denilen uzun elbise giyer. Erkek çocuk belli bir 
süre entere giydikten sonra, daha sonra pantolon giyer. Pantolonlar elde dikilir. Bunlar elde 
buluna kumaşlardan dikilir. Bittikten sonra beline lastik geçirilir. Pantolonun üzerine çocuklar 
elde örülen kazaklar giyerler. 


Kız Çocuk Giyimi: Kız çocuk giyimi ve erkek çocuk giyimi yaklaşık beş yaşlarına kadar birbirine 
benzer. Kız çocukta erkek çocuk gibi altlarına köynek, bunun üzerine ise fistan denilen uzun 
elbise giyerler. Kız çocuklarına ip çorap giydirilir ve başlarına terlik örtülür. Kız çocuğu da beş 
yaşından sonra entere giymeye başlar. Fakat yedi yaşından sonra erkeklerde değişen giyim 
kızlarda değişmez. Kızlar bu yaşlarından sonra da entere giymeye devam ederler. Kız 
çocuklarına eskiden, enterenin altına pijama dikilirdi. Pijama desenli kumaştan dikilirdi. 


Çocuk Giyiminde Meydana Gelen Değişmeler: 1975'ten sonra çocuk giyiminde değişmeler 
meydana gelir. Bunun en önemli sebebi şehire göç edenlerin, köyü ziyarete geldiklerinde 
yanlarında getirdikleri çocuk kıyafetleridir. Erkek çocukları bu tarihten sonra köynek ve fistan 
yerine, elde dikilmiş olan pijama giymeye başlar. Beş yaşına geldiklerinde üzerine yine elde 
dokunmuş olan kazak giyerler. Altına ise şehirden alınan pantolonları giyerler. Kara lastik bu 
dönemde hala giyilir. Kız çocukları bu dönemde henüz pantolon giymeye başlamamışlardır. 
Bugün çocuk giyimi köyde tamamıyla değişmiştir. Çocukların dış görünüşleri şehirdeki 
çocukların görünüşlerine benzer. Özellikle kız çocuklarında daha fazla değişme yaşanmıştır. Kız 
giyimi, erkek giyimine yaklaşmıştır. Özellikle 2000 yılından sonra doğanlar daha farklıdır. Bu 
tarihten sonra doğan iki kız çocuğunun kıyafetleri şöyledir: Çocuklara etek giydirilmemiştir. 
Köyde yeni doğan kız çocuklarına artık etek giydirilmez. Bu kız çocuklarına ya pijama giydirilir 
ya da şehirden alınan hazır pantolonlar giydirilir. Pantolonun altına kış ise külotlu çorap, yazın 
ise kısa çorap giydirilir. Yine kız çocuklarının üzerine yazın ise tişört, kış ise hazır alınan kazaklar 
giydirilir. Kiz çocuğunun ayakkabısı artık naylon değildir. Köyde hiç bir çocuk, kara lastik veya 
naylon ayakkabı giymez. Kız çocuklarına şehirden alınan spor ayakkabılar veya diğer spor 
ayakkabılar giydirilir. Bugün köyde, kız ve erkek çocukları penyeden iç çamaşırları giyerler. 
Çocuklara atlet ve külot mutlaka giydirilir. Çocukların altları, yine şehirden alınan naylonlarla 
sarılır. Köyde çocuklarının altını hazır bezlerle saran aileler vardır. Fakat bu bezler her zaman 
kullanılmaz. Genellikle misafirliğe gidildiği zaman kullanılır. Köyde okula başlayan erkek ve kız 
çocuk kıyafeti şöyledir: Erkekler kot pantolon veya kumaş pantolon giyerler. Üzerlerine kazak, 
gömlek, tişört gibi giysiler giyerler. Ayakkabı olarak erkekler spor ayakkabıyı seçerler. Kışları 
ise şehirden aldıkları botları giyerler. Kız çocukları da erkekler gibi giyinirler. Fakat bazılarının 
üzerinde etek, hala vardır. Kız çocuk ve erkek çocuk giyimi okula başlayıncaya kadar aynıdır. 
Yine yeni doğan erkek çocuklarına da kız çocuğu gibi şehirden alınan tulumlar giydirilir. Erkek 
çocuklarına da, kızlar gibi pijama ve kazak gibi giysiler giydirilir. Çocuk giyiminde değişimin en 
önemli niteliği, hazır alınan giysilerdir. Çocuklara kıyafetler şehirdeki yakınlar tarafından 
gönderilir. 


DOĞUM 


1. Doğum Öncesi: Gebe kadına “kuymak” denilen bir yiyecek yedirirler. Yağ bir tavaya konulur, 
un ile birlikte kavurulur. İçerisine bir yudum su atılır. Yağ yüzüne çıkana kadar iyice kavurulur. 
Köyde kadınların gebe kalması için eskiden şu uygulamalar yapılırdı. 


* Kadın özellikle sıcaklara sokulurdu. 

* Kadının göbeğine bal muşambası çekilirdi. 

* Kevgir Baba, Hasan Tepe, Küre Baba gibi, bölgedeki türbeler ziyaret edilir ve kurban kesilir. 
* Kadın hocaya gider, kollarına veya bellerine okunmuş ip bağlattırırsa çocuğa kalırdı. 

* Çocuğu olmayan kadına, kocamaz çiçeği denilen otun suyu kaynatılarak içirtilirdi. 


2. Cinsiyet Tayini: Köyde çocuğun kız mı, yoksa erkek mi olacağı önceden bazı işaretlerle 
anlaşılırdı. Bu işaretler şunlardır. 


* Oğlan yükü yüngül (hafif), kız yükü ise ağır olur. 
* Çocuk oğlansa, gebe kadın güzel olur. 
* Eğer kadın çirkinleşir, kaşı kirpiği dökülürse çocuk kızdır. 


3. Gebe Kadının Kaçınmaları: Köyde gebe kadın, gebeliği süresince çeşitli şeyleri yapmaktan 
kaçınır. Bunlar: 


* Gebe kadın ağır yük kaldırmaz. 

* Gebe kadın çok eşki yemez. 

* Gebe kadın toprağa bakar. 

* Kötü işlere bakılmaz, güzelliklere bakılır. 

* Gebe kadın yılana bakmaz. 

* Gebe kadın aya bakarsa çocuk güzel olur. 
* Kadın bilmediği yabancı insanlara bakmaz. 


4. Doğum Esnası: Eskiden doğumu ebe kadın yaptırırdı. Doğum kolay olsun diye kadını sıcak 
tutarlardı. Eğer doğum çok zor olursa dışarıya çıkılır ve aya karşı silah çekilirdi. 


5. Doğum Sonrası: Çocuk doğduktan sonra göbeği kesilir. Önce temiz bir bıçak hazırlanır. 
Çocuğun göbeği, ucundan üç parmak kadar mesafe bırakılıp kesilir. Çocuğun göbeği ve eşi 
rasgele atılmaz. Eşe, sanki bir ölüymüş gibi davranılır. Eşi sanki bir ölü gömer gibi toprağa 
gömerler. Önce eş yıkanır. Daha sonra temiz bir beze sarılıp, kefenlenir. Salavat getirilerek, hiç 
ayak değmemiş bir yere götürerek gömülür. Lohusa kadına yapılan çeşitli uygulamalar vardır: 


* Doğumdan sonra kadın üç gün yatakta yatar. Fakat bu kadının kuvvetine göre değişir. Kimi 
kadın hemen doğumdan sonra kalkar, kimi kadın ise uzun bir süre yatakta kalır. 

* Doğumdan sonra kadın güzelce yıkandırılır ve temizlenir. Elbiseleri değiştirilerek, temiz 
elbiseler giydirilir. 

* Lohusa kadın ilk günlerde eşki yemez. Soğuk yerlerden ve soğuk yiyeceklerden uzak durur. 
Kadın soba başı gibi sıcak yerlerde oturur. 


* Doğumdan sonra kadına göz aydınlığına gidilir. Kadına çeşitli hediyeler getirilir. Bunlar 
yiyecek veya elbise olur genelde. Kuruyemiş, süt, kaymak, herle, bişi, yağlı çörek gibi yiyecekler 
getirilir kadına. 


Alkarısı: Çocuğa ve lohusa kadınlara bulaşır ve onları rahatsız eder. Bu inanç eskiden çok 
fazlaydı. Hatta eskiden köyde bir kadının bu yüzden öldüğüne inanılıyor. Köyde albasmasın 
diye şu uygulamalar yapılırdı eskiden: 


* Lohusa kadının başına Kur'an konulur. 

* Işık üç, dört gün kapatılmaz. 

* Üç defa Kulhuvallah okunur ve kadının yattığı yatağın etrafına ip çevrilir. Kadın bu şekilde 
rahatlar. 

* Çocuğun beline veya koluna, ip okunarak bağlanır. Bu ip kendi kendine düşene kadar 
beklenir. Düştüğü zaman hiç ayak değmedik bir yere götürülerek gömülür. 


Kırk basması: Lohusa kadın ve çocuk, kırk basmasın diye bazı şeylerden kaçınır. Bu kaçınılan 
şeyler şunlardır: 


* Eve kırk gün çiğ et girmez. 

* İki doğum yapmış kadın yanlışlıkla karşılaşırsa kadınları kırk basar. Kadınlar zayıflar, ağlar, 
feryat ederler. Bu yüzden iki kırklı kadın kadın karşılaşırsa birbirleriyle iğne değiştirirler. 

* Çocuk kırklıyken birisi ölürse kefeninden bir parça getirip, çocuğun koluna bağlarlar veya 
yastığının içine korlar. 

* Çocuğu kırk basarsa hocaya gidilir, muska yazdırılır. 


6. Doğumla İlgili Uygulamalarda Meydana Gelen Değişmeler: Köyde eğitim seviyesinin 
yükselmesi, şehirlerle olan iletişimin artması sonucu insanlar daha çok bilinçlenmiş, bunun 
sonucu olarak da doğum adetlerinde birçok değişme meydana gelmiştir. Köyde son yıllarda 
yapılan doğumların hepsi hastanede gerçekleşmiştir. Bunun en büyük sebebi, artık ulaşımın 
daha kolay olması, şehire veya ilçelere giden vasıtaların köyde çoğalmasıdır. Herhangi bir 
doğum olduğunda hemen köye haber salınır. Arabası veya motoru olanlar, kadını hemen 
hastaneye yetiştirirler. Köye bir sağlık ocağı kurma çalışmaları devam etmektedir. Önümüzdeki 
yıllarda sağlık ocağının kurulmasıyla bu konuda daha büyük bir ilerleme sağlanacaktır. Köyde 
özellikle, genç kızların hiç birisi, geleneksel yollarla yapılan kısırlığı giderme, cinsiyet tayini, kırk 
basması, albastı gibi inançları uygulamazlar. Hatta yaşlı kadınlar bu konuda daha çok 
bilinçlenmeye başlamışlardır. Aslında köyün yaşlı kadınları eski yapılan uygulamaların daha iyi 
olduğunu söylüyorlar. Fakat onu uygulamıyorlar. Hatta içerinden biri şimdi köyünüzde alkarısı 
inancı var mı sorusuna, “hastanede alkarısı ne arasın” diye cevap vermiştir. Eğer çocuğunuz 
olmasaydı, öncelikle ne yapardınız sorusuna kadınlar, önce hastaneye gideriz, eğer olmazsa 
türbeye gideriz şeklinde yanıt verdiler. Türbe inancı köyde tam olarak ortadan kalkmamıştır. 
Köyde çocuğu olmayan kadına eskisi gibi davranılmaz. Çocuk olmadığı için ikinci bir kadınla 
evlenen hiç kimse yoktur köyde. Lohusa kadına eskiden olduğundan daha çok önem verilir. 
Kadın eskiden olduğu gibi hemen işe başlamaz. Eve getirilen bebek beşiğe yatırılır. Beşik 


şehirden alınır. Çocuğu höllüğe koymazlar artık. Doğum konusunda en büyük değişim, çocuk 
sayısında ki azalmadır. Altmış yaş ve üzeri ailelerde en fazla çocuk sayısı yedidir. Bu yaş 
grubunda ölü doğum sayısı daha fazladır. Altmış yaş ve üzeri ailelerin çocuk sayısı ortalaması 
4.3 'tür. Otuz yaş ve altmış yaş arasındaki grupta, çocuk sayısında azalma olmuştur. Bu yaş 
grubunda en fazla çocuk sayısı beştir. Bu yaş grubunda çocuk sayısı ortalaması, 3.7'dir. Köyde 
genç kuşak sayısında azalma görülür. Otuz yaş ve altı genç kuşak 1990 yılından sonra evlenen 
ailelerdir. Bu yaş grubu çocuk sayısı en fazla ikidir. Bir tane olan çocuk, bu grupta fazladır. 
Gruptaki ailelere sorulan bunun dışında çocuk istiyor musunuz sorusuna, hepsi hayır cevabını 
vermiştir. Ayrıca bu grupta ölü doğan çocuk sayısı azalmıştır. Grubun çocuk sayısı ortalaması 
1.7'dir. Çocuk sayısı giderek azalmaktadır. Ayrıca çocuk sayısında ki azalma eğitim seviyesiyle 
doğru orantılıdır. En fazla eğitim düzeyi otuz yaş ve altındaki gruptur. Altmış yaş ve üzerindeki 
grup okuma yazma bilmemektedir. 


ÇOCUK 


1. Ad Koyma: Köyde çocuğa isim, kura yoluyla konulur. Önce bir kağıda üç tane isim yazılır. Bir 
hocaya gidilir ve bu isimler okutulur. Daha sonra okunan bu kağıtlar getirilir ve annenin önüne 
konur. Kadın bu kağıtlardan birini çeker. Kurada çıkan isim çocuğa konulur. Çocuğa isim 
genellikle, büyükler tarafından konulur. Anne isim koymaz. Fakat aileden biri askerdeyse, 
çocuğa isim, onun tarafından konulur. 


Adı Belirleyen Etmenler: Çocuklara ölmüş büyüklerin isimleri verilir köyde. Bunun sebebi ölen 
kişinin isminin bu şekilde yerde kalmayacağı inancıdır. Çocuk köyde önemli olayların olduğu 
zaman dünyaya gelmişse bu olayla ilgili isimler konulur çocuğa. Mesela çocuk aşure günü 
dünyaya geldiyse, kağıtlara Muharrem ve Aşır ismi yazılır ve hocaya okutulur. Anne bu 
isimlerden hangisini çekerse, çocuğa o isim konurdu. Bunun dışında çocuk, kurban bayramında 
dünyaya geldi diyelim. Kağıtlara Bayram ve Kurban ismi yazılır. Kadın bunlardan hangisini 
çekerse o isim konulur. Köyde çok yaşlı kimselerin bazılarının isimleri, Hüseyin, Ali, Cümü, 
Eyüp, Haydar, Nebi, Mustafa'dır. Görüldüğü gibi bu isimlerin çoğu geçmişteki din büyüklerinin 
isimleridir. 


Takma Ad: Köyde eski kuşaktan olan herkesin mutlaka bir lakabı vardır. Bunların çoğu kişilerin 
fiziksel özellikleriyle ilgilidir ve çoğu küçükken konur. Örneğin birisi çok esmerse, ona kara 
derler. Veya birisi çok sarıysa ona da sarı derler. Bunun dışında kişinin huylarıyla ilgili olanlarda 
vardır. Köyde konulmasının nedeni aynı isimden bir kaç tane olmasıdır. Karışıklık olmasın 
diye takılır. Bunlardan bazıları kara ve sarıdır. Köyde hiç kimseye göbek ismi konulmaz. 


2. Diş Hediği: Çocuk ilk dişini çıkardıktan sonra çocuğa köyde diş hediği töreni yapılır. Diş hediği 
çocuk dişini kolayca çıkarsın diye yapılır. Önce buğday bir köşede kaynatılır. Piştikten sonra 
alınır ve bir kaba konulur. Hediğin içerisine üzüm, fındık, ceviz içi ve çedene konulur ve 
karıştırılır. Yapılan hedik, kapı kapı dolaşılarak komşulara dağıtılır. Komşular hediği alırlar ve 
hediye olarak, çocuğa para verirler. 


3. Geleneksel Sağaltma Pratikleri Ve İşlemleri: Çocuk sağlıklı olması için çeşitli uygulamalar 
yapılır köyde. Bunlar: 


* Çocuk geç konuşmuşsa, bir tavuk kesilir ve çocuğa tavuğun dili yedirilir. 

* Eğer çocuk yürüyemiyorsa, ona küçük bir oyuncak araba alınır. Çocuk bu arabayı sürerse, 
yürüyeceğine inanılır. 

* Çocuk geç yürürse, parpı yapıyorlar. “Parpısı bu, parpısı bu” diyerek çocuğun ayağına ipi 
bağlıyorlar. Daha sonra bu ipi makasla kesiyorlar. 

* Çocuğun sağlıklı olması için, tekkelere gidilir. 


4. Çocuğu Nazardan Koruma: Yapılan işlemler şunlardır. 


* Önce suyu kaynatırlar. Daha sonra bu suyu ateşin üstüne korlar. Ateşten büyük büyük kömür 
seçerler. Bu kömürleri suyun içerisine bırakırlar. “Filanın gözü değmiş, gözü çıksın” derler. 


* Çocuğa nazar değmişse, çocuğu kömürlü suyla yıkatırlar, çocuk rahatlar. Çocuğa göğ boncuk 
takarlar. 

* Ocaklığa götürürler ve kurşun döktürürler. 

* İçinde nazar ayeti olan muska, çocuğa takılır. 


5. Sünnet: Köyde çocuğu sünnet ettirmenin belirli bir yaşı yoktur. Kimisi çocuğu yeni 
doğduğunda, kimisi üç yaşına geldiğinde, kimisi de onbeş yaşına geldiğinde sünnet ettirir. 
Sünnet köyde salı ve cuma günü haricinde hergün yapılabilir. Bunun sebebi salı ve perşembe 
gününün iyi sayılmamasıdır. 


Tören ya da Düğün Hazırlığı: Sünnet zamanına karar verildikten sonra düğün hazırlıklarına 
başlanır. Köy halkını düğüne davet etmek için okuntu dağıtırlar. Kapı kapı dolaşarak “hayırlı bir 
işimiz var, buyurun gelin” denilir. Okuntu olarak eskiden köyde şeker ve elma dağıtılırmış. 


Çocuğun Hazırlanması: Sünnetten önce çocuğa sünnet elbisesi dikilir. Elbiseyi çocuğun annesi 
ya da teyzesi diker. Çocuğa işlemeli mintan ve yelek yapılır. Ayaklarına nakışlı çorap dokunur. 
Başına ise nakışlı ipten terlik örülürdü. Ayrıca çocuğun başına kırmızı yağlık sarılır. Çocuğa 
birkaç gün öncesinden yatak hazırlanır. Yatağa işlemeli örtüler serilir ve odanın içi süslenir. 
Sünnet çocuğu eskiden yatağın içinde höllük denilen toprağa yatırılırdı. Sünnetten önce çocuk 
hazırlanır ve ata bindirilerek köyün çevresinde gezdirilir. Geziye katılan herkes davul zurna 
eşliğinde oynayarak, halaylar çekerler. Burada çocuğun boynuna al, yeşil yağlık bağlarlar. 


Sünnet İşlemi ve Sünnetçi: Çocuğu köye gelen abdallar kesermiş önceden. Abdal çocuğu 
kirvesinin kucağında keser. Eskiden çocuğun yarası çabuk iyileşsin, kanaması dursun diye şu 
işlemler yapılırdı. Bunlar: 


* İnek yağının içerisine çamsakızı katılır ve onun içerisine bir muhtar bal katarlar. Bu karışımı 
bir kaba koyup süzerler. Çocuğun yarası kurumasın diye, bunu yaraya sürerler. 

* Çürük odunu yakarlar. Onu elerler ve yaraya dökerler. 

* Çocuk soğuk yere sokulmaz. 


Hediyeler: Çocuğa sünnetten sonra çeşitli hediyeler getirirler komşular. Elbiselik, nazarlık, 
boncuk, çay, kahve gibi hediyeler getirirler çocuğa. Ayrıca çocuğa para da verilir. Bazıları ise 
tavuk keserler ve getirirler. 


Kirvelik: Sünnet sırasında çocuğu, kirve kucağında tutar. Kirve çocuğa çeşitli hediyeler alır. 
Sünnet evine koç yollar ve çocuğa altın takar. Elbisesi hazır alınacaksa, elbiseyi alır kirve. Kirveyi 
sünnete davet etmek için, okuntu olarak, koç veya koyun gönderilir. Sünnetten sonra çocuğun 
ailesi ve çocuk, kirvenin evine giderler. Giderken yanlarında çeşitli hediyeler götürürler. 
Bunlardan birisi de koçtur. Köyde kirve olmak ağır yükümlülükler ister. Kirve ile çocuğun 
akrabası artık akraba olmuşlardır. Birbirlerinden kız alıp vermezler. 


6. Çocuklarla İlgili Değişmeler: Çocuğa eskiden olduğundan daha fazla değer verilir köyde. 
Çocuk sevme konusunda anne ve baba daha rahattırlar. Eskiden büyüklerin yanında çocuklar 
sevilmezken, bugün çocuk kucağa alınıp şımartılmaktadır. Çocuk konusunda en büyük değişim 
erkek çocuğu isteğinin köyde azalmaya başladığıdır. Erkek çocuk isteği yaşlılarda daha fazladır. 
Erkek çocuk mu istersiniz, yoksa kız çocuk mu istersiniz sorusuna, gençler, eli ayağı düzgün 
olsun da ne olursa olsun şeklinde yanıt vermişlerdir. Köyde kız çocukları erkek çocukları gibi 
sevilip, şımartılır. Köy çocukları görünüm olarak şehir çocuklarını andırırlar. 


Köyde çocukların isimleri değişmeye başlamıştır. Eskiden konulan Mahmut, Mehmet, Musa, 
Bayram gibi isimler çocuklara artık konulmaz. Köyde otuz yaş ve altının çocuklarına koyduğu 
isimlerden bazıları Özlem, Damla, Sinem, Sinan, Özkan, Deniz, Arzu ve Dilan'dır. Bu isimler 
tamamen sonradan öğrenilen isimlerdir. Eskiden olduğu gibi çocuğa isim dede tarafından 
konulmaz yalnızca. İsim, anne ve baba tarafından da konulur. Eskisi gibi kura çekme ortadan 
kalkmıştır. Otuz yaş altına sorulan, çocuğunuzun ismini kim koydu sorusuna, büyük bir 
çoğunluk kendim koydum yanıtını vermiştir. Fakat ismi büyükleri tarafından konulan çocuklar 
da vardır. Şehirlerle temasın artması, televizyonun etkisiyle isimler sürekli değişmektedir. Bir 
çocuğa küçükken verilen bir takma isim büyüyünce de söylenirdi eskiden. Çocuklara takma ad 
konulmaz artık. Çocuğa diş hediği hala yapılır. Fakat eskiden hedik yapılıp evlere dağıtılırdı. 
Şimdi ise bazı aileler hedik yemeye, misafiri eve çağırırlar. Eskiden olmayan bir adet, çocuğun 
önüne çeşitli nesneler koyarak, onu seçmesini sağlamaktadır. Çocuk neyi seçerse nesneyle ilgili 
bir iş yapacağına inanılır. Bu adet gençler arasında daha yaygındır. 


Nazar inancı köyde hala çok yaygındır. Çocuk kem gözlerden korunmaya çalışılır. Fakat eskiden 
yapılan çocuğun koluna ip bağlama gibi adetler, bugün uygulanmaz. Fakat çocuğa mutlaka 
nazar boncuğu takılır. Sünnet işlemi köyde artık köy köy dolaşan abdallar tarafından yapılmaz. 
Sünnet hastanede yapılır çoğu zaman. Köy halkı, bu konuda da bilinçlenmiştir. Çocuk 
hastanede kesildikten sonra, sünnet düğünü yapılır. Yaranın üzerine kül dökülmez artık. 
Özellikle köy gençleri bu konularda daha bilinçlidirler eskisine göre. Çocuğa sünnet düğünü 
yapılırsa, çocuğa şehirde çocukların giydiği sünnet kıyafeti alınır. Köy halkı, çocuğa hediye 
olarak daha çok, para getirir. 


EVLENME 


1. Evlenme Biçimi: Köyde evlilik görücü usulüyle olurdu eskiden. Evliliğe aileler karar verir, 
çoğu zaman evlenecek gençler birbirlerini görmezlerdi. Kaçırarak evlilik köyde çok az görülür. 
Bu şekilde evlenenler kız tarafının ailesiyle görüşmezler. Uzun bir süre aralarında dargınlık olur. 
Fakat daha sonra, çocuk doğduktan sonra artık olayı kabul eden aileler, birbirleriyle görüşmeye 
başlarlar. 


2. Evlilik Çağı ve Yaşı: Eskiden köyde kızlar, 15 yaşına gelmeden mutlaka evlendirilirdi. 20 yaşını 
geçtiği halde halde evlenmemiş kıza köyde “kalık kız” denilir. Köyde en erken evlenme yaşı 
onikidir. Eskiden bu yaşta evlenen kızların 15 yaşına geldiğinde çocukları olurmuş. Erkeklerde 
evlenme yaşı eskiden, 18 ve 30 yaş arasındadır. Genellikle erkekler, askere gitmeden önce 
evlenirler. Döndüklerinde de çocukları olmuş olurdu. 


3. Görücü Gitme, Kız İsteme: Köyde kız evine görücü göndermeye “dünürcü gitme” denilir. 
Giden kimselere de “dünürcü” denilir. Köyde dünür gitme şu şekilde gerçekleşir: Önce 
komşulardan ve akrabalardan bir grup toplanarak kız evine gider. Gidenler kız tarafına "sizin 
kızınıza dünürcüyüz" derler. Kız tarafından ve erkek tarafından birer vekil seçilir. Kızın ve 
oğlanın babası konuşmalara katılmaz. Bu vekiller kendi aralarında şu şekilde bir konuşma 
yaparlar. Oğlan tarafının vekili Allahın emri, peygamberin kavliyle kızı ister. Kız tarafı şu şekilde 
karşılık verir. “Allahın emriyle, Peygamberin kavliyle vere vere verdim” der. Oğlan tarafı da bu 
cevaba karşılık olarak şunu der. “Allahın emriyle Peygamberin kavliyle, İmam Cafer mezhebi 
üzerine ala ala aldım.” der. Bu sözler üç defa tekrarlanır. Kız ve erkek orada bulunanların 
ellerini öperler. Hoca veya dede dua eder. 


4. Söz Kesme: Kız istemeye gittikten bir gün sonra yapılır. Komşular ve akrabalar, kız evinde 
akşam toplanırlar. Köyün dedesi kız ve oğlanı karşısına alır ve dua okur. Sözde kahve içilir. 
Orada bulunanlara kahve yapılıp dağıtılır. Sözde yemek yapılır. Herkes yemek yer. Yemeğin ne 
olduğu önemli değildir. Evde bulunan herşey olabilir. 


5. Nişan: Söz kesiminden bir hafta sonra yapılır. Komşular, şeker dağıtılarak nişana çağırılırlar. 
Nişan kız tarafında yapılır. Köyde nişan birgün sürer. Sabah başlar, akşam da devam eder. 
Oğlan tarafı nişandan önce kız tarafına koç gönderirler. Koç kesilerek yemek yapılır. Oğlan 
tarafı davul zurnayla kız evine gelir. Nişanda kız ve oğlana gümüş yüzük takılır. Oğlan tarafı kıza 
gerdanlık, bilezik gibi çeşitli hediyeler takarlar. Yüzük takıldıktan sonra davul ve zurnayla 
akşama kadar halay çekilip eğlenilir. Daha sonra sofralar kurulur. Yemek yenilir. Sofrada yahni, 
pilav, ayran gibi şeyler vardır. Eskiden kız, nişan elbisesi olarak üç etek giyerdi. Kıza elbiseyi, 
oğlan tarafı alırdı. Köyde eskiden kızlar, bir sene veya iki sene nişanlı kalırdı. Nişanlı kıza 
bayramlarda elbise, altın, ayakkabı gibi çeşitli hediyeler götürülür. Bayramda eline kına yakılır. 


6. Kına gecesi: Düğünün üçüncü günü yapılır. Kız yıkandıktan sonra, akşam kına yakılır. Kına, 
kız evinde yapılır. Gelin inmeden bir gün önce, kız evine kına davarı götürülür. Kına davarını 
genç erkekler götürürler. Eğer yolda bunları yakalayan olursa gençler birbirinden “tören” 
denilen bahşiş alırlar. Tören genellikle rakı olur. Bu yüzden davarı götürenlerin giderken hiç 


kimseye görünmemeleri gerekir. Erkek tarafı hep birlikte akşama kız evine gelirler. Omuzlarına 
kadınlar, kızın elbiselerini alırlar. Kadın ve erkek karışık, kol kola girerek ve davul zurna 
eşliğinde yürürler. Ön tarafta gidenin elinde bayrak vardır. Kız evine geldiklerinde iki taraf 
birbirini karşılar. Kız tarafından ve erkek tarafından ellerinde bayrak taşıyanlara “bayraktar” 
denilir. Bayraktarlar ellerinde bayraklarla birbirlerini karşılarlar. Aralarında şu şekilde bir 
konuşma geçer. Önce kız tarafının bayraktarı konuşur. 


Yere vurdum yumruğu 
Budur hakkın buyruğu 
İsmail'e inen koçun 
Kaç batmandır kuyruğu 


Daha sonra oğlan tarafı şu şekilde karşılık verir. 


Yere vurdum yumruğu 
Budur hakkın buyruğu 
İsmail'e inen koçun 
365 batmandır kuyruğu 


İki tarafta salavat getirerek kız evine girerler. Fakat kız evinin kapısına geldiklerinde kapı 
kilitlenir. Oğlan tarafı içeri girmek için kapıyı kilitleyene bahşiş verir. Kına içerde yakılır. Odanın 
birine kadınlar toplanır. Odanın ortasına yere bir tane yastık konulur. Yastığın yüzünü kıbleye 
dönderirler. Genç kızlar kızın koluna girerek ve türküler söyleyerek kızı odaya getirirler. Yastığın 
etrafında, yende gelini üç defa dolandırır. Dolandırırken salavat getirip, dua okur. Kızı yastığın 
üzerine otuttururlar ve kızın eline kına yakarlar. Yaktıktan sonra bir bezle elini sararlar. Kına 
yakılırken çeşitli türküler söylenerek, gelin ağlatılmaya çalışılır. Bu türkülerden bazıları şöyledir: 


Ana kızın beş miydi 
Birbirine eş miydi 
Attın beni gurbet ele 
Kara bağrın taş mıydı 


Kınayı getir aney 
Parmağın batır aney 
Bu gece misafirem 
Koynunda yatır aney 


Kına günü kız, üç etek giyer. Kına yakılırken geline oğlanın annesi hediye verir. Bu altın olur 
genellikle. Kına yakıldıktan sonra, üzüm, leblebi gibi çerezler ve çörek dağıtılır. Yapılan 
yemekler misafirlere ikram edilir. 


7. Düğün: Davulalan Köyü'nde düğün zamanı olarak, sonbahar ayı tercih edilir. Düğünün bu 
dönemde yapılmasının sebebi daha çok ekonomik nedenler yüzündendir. Çünkü bu dönemde 


köyde, bütün işler bitirilmiş olur. Elde ettikleri ürünleri satan köylüler, karşılığında para alarak, 
düğün yaparlar. Ayrıca güz döneminde köyde, bütün işler bittiği için herkes düğüne rahatlıkla 
gelebilir. Davulalan Köyü'nde düğün dört gün sürer. Dört gün boyunca çeşitli eğlenceler yapılır. 
Düğün üç gün oğlan evinde, bir gün kız evinde yapılır. Düğüne başlamadan önce, köy halkı 
düğüne davet edilir. Düğüne davet okuyucular tarafından yapılır. Okuyucular, “okuntu” 
denilen hediyeleri köy halkına dağıtırlar. Eskiden okuntu olarak şeker dağıtılırdı. Davulalan 
Köyü'nde düğün perşembe günü başlar. Düğünün birinci günü bayrak dikilmesiyle başlar. 
Bayrak sabahleyin köyün delikanlıları tarafından dikilir. Yaklaşık on metre sırığın ucuna bayrak 
asılır. Bayrağın başına boyanmış kirmen takılır. Bayrağın tepesine ise elma takılır. Bayrağın 
altına çukur kazılır. Çukurun içine kilit konulur ve üzeri kapatılır. Fakat kilit açık olarak konulur. 
Bu damadın şansı bol olsun diye yapılan bir uygulamadır. Bayrak dikildikten sonra, davul zurna 
çalmaya başlar. Düğünün birinci gününde “bayrak yemeği” denilen yemek yenilir. Düğünün 
ikinci günü, sabahleyin erkenden kalkılır ve kız evine “yozucu” denilen iki kişi tarafından koyun 
götürülür. Kız tarafı bu koyunu keser ve ertesi günü “kına yemeği” için hazırlıklar başlar. 
Düğünün ikinci günü damat yıkanır. Eskiden damat köyün yunağında yıkanırdı. Gençler 
ellerinde bayraklarla, salavat getirerek damadı yunağa götürürler. Damadı burada yıkayıp, traş 
ederler. Bu arada yunağın dışında davul zurna çalınır ve halaylar çekilir. Dışarıda bulunanlara 
çerez dağıtılır. Düğünün üçüncü günü gelin yıkamaya gidilir. Gelinde damat gibi yunakta 
yıkanır. Gelini genç kızlar, kolkola girerek yunağa götürürler. Gelin yunakta ortaya alınır ve 
yıkanır. Bu arada kapıda davul zurna çalmaya devam eder. Kız yıkanırken başında türküler 
söylenir. Köyde buna “baş öğmek” denilir. Baş överken söylenilen türküler şöyledir: 


Büyük evde kaba direk 
Gümbül gümbül oynar yürek 
Bu kıza bir ana gerek 

Anasız kız gelin olmaz 


Biner atın iyisine 
Çıkar köyün kıyısına 
Selam söylen dayısına 
Dayısız kız gelin olmaz 


Atladı geçti eşiği 

Sofrada kaldı kaşığı 

Büyük evin yakışığı 

Kız anam kınan kutlu olsun 


Bacanızda ot muyudum 
Kapınızda çöp müyüdüm 
Bir yıl daha dursam 
Sırtınızda yük müyüdüm 


Gelini soktum taşlara 
Elimi kesti testere 
Mevlam şivelik göstere 
İşte koydum gidiyorum 
Sılayı terk ediyorum 


Bu türküler söylenerek, gelin ağlatılmaya çalışılır. Geline daha sonra oğlan tarafından getirilen 
elbiseler giydirilir. Gelinin yüzü kapatılarak, maniler ve türküler eşliğinde yunaktan çıkartılır. 
Gelin davul zurna ile birlikte, gelin sağdıcının evine getirilir. Gelin babasının evine kına yakılana 
kadar gelmez. Aynı günü akşam kına yakılır ve büyükler bir araya toplanıp, "çeyiz yazma” 
denilen adeti gerçekleştirirler. Çeyizi, orada bulunan insanlar eğlence olsun diye satın alırlar. 
Gelinin çeyizinde ki eşyalar, “çeyiz senedi” denilen kağıda yazılır. Bu arada satın alınan çeyize 
değerinden çok fazla, fiyat yazılır. Gelinin kayınpederi bu senede imza atar. Bu senet kızın 
annesine verilir. Anne senedi saklar. İlerde herhangi bir ayrılık durumu olduğunda, bu çeyiz 
geri alınır. Çeyiz bohçalara yüklendikten sonra, kağnıya yüklenerek oğlan evine götürülür. Kız 
tarafı bu arada eğlence olsun diye çeyizden eşya çalar. Eğer oğlan tarafı bunu görürse, çalana 
bahşiş verir. Çeyiz gittikten sonra yemek yenilir. Yemekten sonra herkes misafirini alıp evine 
götürür. Düğünün dördüncü, yani pazar günü erkenden kalkılır ve kız evine, kız almaya gidilir. 
Oğlan tarafından bir grup kadın gelerek, gelini giydirip süslerler. Gelini giydirip süslemeye 
köyde “baş bağlamak” denilir. Köyde eskiden gelinlere “tozak” takılırdı. Tozağın üzerine, tavuk 
tivi rengarenk boyanarak takılırdı. Tozağın üzerine küçük küçük aynalar asılır ve gelin üzerine 
üç etek giyer. Gelinin başına önce bir kof yapılır. Geline fes takılır. Fesin üzerinde paralar vardır. 
Bu paralara "kırklık" denilir. Fesin üzerine "çevre" bağlanır. Bunun üzerine yağlık dolanır. Yağlık 
düğümlenmez. Köyde bunu iyi saymazlar. Yağlık bağladıktan sonra "Allah hayırlı etsin" diyerek 
alkışlarlar. Sonra yüzüne "çar" denilen kırmızı, pullarla örtülü duvağı örterler. "Kutlu diyen 
nabeti hayır olsun diyerek" tozak takılır. Tozak tavuk teleklerinden yapılır. Tavuk telekleri 
boyanır. Tozağın üzerinde düğmeler, aynalar ve paralar takılıdır. Tozağın arkasından arkaya, üç 
tane yağlık sarkar. Bunların rengi, sarı, yeşil ve mavidir. Tozağa ayna, aydınlık olsun diye takılır. 
Gelin evden çıkmadan önce kızın erkek kardeşi kızın beline kırmızı yağlık bağlar. Damat kız 
evine gelmez. Gelinin babası kızının koluna girer ve kızı kayınpederine teslim eder. Kız evden 
çıkarken ocak denilen evin eşiğine niyaz eder. "Allah Allah verelim Muhammede salavat" 
diyerek kız evden çıkarılır. Kız evden çıktıktan sonra, gelini ata bindirirler. Ata bindirirken çeşitli 
maniler söylenir. Bunlardan bir tanesi şudur: 


Ağaçlar çiçeklendi 
Çiçekler gökçeklendi 
Şimdi ağla annesi 
Ayrılık gerçekleşti 


Geline atla köyün mezarlığı dolaştırılır. Yanında kızın yengesi vardır. Davul zurna eşliğinde 
oğlan evine gelinir. Oğlan evine geldiklerinde gelin alayının yolu kesilir. Önlerine urgan çekilir. 
Yolu kesenlere bahşiş verilir. Evin kapısına geldiklerinde gelin attan inmez. Gelin 


kayınpederinden hediye bekler. Oğlan tarafı, kız tarafına “ne istiyorsunuz” der. Kız tarafı “filan 
yerde bir tarla istiyoruz” der. Kayınpeder tarlayı geline bağışlar. Tarla dışında inekte verilebilir. 
Gelinin ayağına horoz kesilir. Bu tavuk genelde birisi tarafından eğlence olsun diye çalınır. Gelin 
kapıya geldiğinde dışarı kazanlar konulur. Üzerine tahta kaşık konulur. Gelin bu kaşığı kırarak 
içeri girer. Gelin eve girdikten sonra tekrar köye davetçi gönderilir. Davetçi gittiği evlere “ 
komşular buyrun” derler. Oğlan evine toplanılır. Oğlan evinde yemekler hazırlanır. Herkes 
yemeğini yer. Orada bulunanlara lokum ve çerez dağıtılır. Daha sonra “sini” denilen adet yerine 
getirilir. Bir kişi misafirler arasında sini dolaştırır. Herkes gönlünden ne koparsa siniye atar. 
Toplanan paraya “güvey parası” denilir. Köyün kızları, gelinleri, yaşlıları tekrar toplanarak 
geline halay çektirirler. Daha sonra gelin ve damat gerdek odasına sokulur. 


8. Nikah Ve Gerdek: Köyde eskiden dini nikah yapılırdı. İmam nikahı, köyün dedesi tarafından 
yapılır. İmam nikahı kız, oğlan evine getirildiği akşam yapılır. İmam nikahı için iki tane vekil 
seçilir. Dede, vekilleri, gelin ve damadı karşısına alır. “Bunların evlendiğine şahit misiniz?” der. 
Vekiller Allahın emrini alırlar ve "şahidiz" derler. Şahitlikten sonra dede dua okur. İmam nikahı 
sırasında yanlarına bir ayna, ekmek su, ve bıçak konulur. Dede bıçağın üstünü kapatır. Bunu üç 
gün açmayın der. Ekmek, rızıkları bol olsun diye, su, su gibi ömürleri uzun olsun diye, ayna ise, 
bir ayna gibi kalpleri pak olsun diye konulur. İmam nikahı kıyıldıktan sonra sofra kurulur ve 
yemek yenilir. Dede yemekten sonra tekrar dua eder. Düğünden sonra gerdek gecesi denilen 
adet yerine getirilir. Köyün delikanlıları ellerinde aldıkları yanan, çıralarla damadı gerdek 
odasına götürürler. Odaya girerken damadın sırtına hep birlikte vururlar ve damadı içeri 
sokarlar. Gerdeğin ertesi günü, sağdıç damadı alarak evine götürür. Köyün yaşlı kadınları 
toplanırlar. Çarşafı bir kalburun içine korlar. Üstüne kırmızı eşarp örterler. Kalbur ortaya 
getirilir. Orada bulunan herkes içine bahşiş atar. 


9. Hediye, Bağış ve Ödemeyle İlgili Âdetler: Önceden kızlara sandık çeyizinden başka çeyiz 
verilmezdi. Bu yüzden başlık parası alınırdı. Başlık parasıyla kıza, yün yatak yapılır, takı ve 
sandık alınırdı. Sandığın içine el işleri, ibrik, ilengir gibi mutfak eşyaları konulur. Düğün zamanı 
geldiğinde başlık kız tarafına verilir. 1975 yıllarında köyde başlık fiyatı oniki bin civarındadır. 
Düğünden önce kız, “düzgün” denilen çarşıya götürülür. Oğlan tarafı kıza çeşitli hediyeler alır. 
Düğünde kıza gerdanlık, bilezik, küpe, elbise, ayakkabı, alnına gümüş çeyrek para alınırdı. 


Köyde gelinin akrabalarına, oğlan tarafı çeşitli hediyeler verir. Bu hediyeler çeşitli isimler alır 
Bunlar: 


* Kardeş Yolu: Kardeş yolu gelinin erkek kardeşine alınır. Genellikle tabanca veya para olur. 

* Baldız Yüzüğü: Gelinin kızkardeşine verilir. Baldız yolu olarak eskiden gümüş yüzük alınırdı. 
* Emmi Yolu: Emmi yolu gelinin amcalarına verilir. Emmi yolu eskiden kara lastik ve gömlekti. 
* Ana Kaftanı: Kızın annesine verilir. Ana kaftanı olarak altın veya elbise verilir. 


Nişanlı kıza bayramlarda elbiselik götürülür. Kına yakılırken kızın eline para ya da altın konulur. 
Kız eve gelirken yolda önün kesenlere para verilir. Kız eve geldiğinde attan inmez. Bunun 
karşılığında tarla vaya inek bağışlanır. 


10. Evlenmeyle İlgili İnanışlar ve Davranışlar: Davulalan Köyü'nde gelinin yumuşak huylu olması 
için, uğur ve bereket olsun diye, düğün aşamasında çeşitli işlemler yapılır. Bunlar: 


* Gelin eve girmeden ters çevrilmiş kazan üzerinde ki tahta kaşığı kırar. Gelin oğlan evine 
gelirken başından darı serpilir. 

* Gelin attan inmeden ağzına bal verilir. 

* Gelin oğlan evine geldiğinde nasibi bol olsun diye, kucağına bir oğlan çocuğu otutturulur. 
Köyde oğlan çocuğunu iyi sayarlar. 

* Gelin eve geldiğinde avucuna bulgur verirler. Kız bulguru döke döke içeri girer. 

* Gelin eve girmeden nasibi bol olsun diye çerez ve çörek dağıtılır. 


11. Evlilik Tipi, Eş Sayısı Ve Evlilik Yaşında Meydana Gelen Değişmeler: Davulalan Köyü'nde 
bugün tek eşli evlilik söz konusudur. Eskiden çok az olmakla birlikte bazı erkekler ikinci veya 
üçüncü eş almaktaydı. Fakat yaklaşık yirmi yıldır köyde çok eşli evliliğe rastlanmaz. Köyde çok 
eşli evliliğe karşı kuvvetli bir karşı koyma vardır. İkinci bir eş alma, yalnız eş öldüğünde veya 
ayrılık durumunda gerçekleşir. Eskiden Davulalan Köyü'nde evlilik, görücü usulüyle 
gerçekleşirdi. 1990'dan sonra köyde, görücü usulüyle evlenen hiç bir genç kalmamıştır. 
Yaşlılarla sorulan eşinizi kim seçti sorusuna, yaşlılar anne ve baba yanıtını seçmişlerdir. Fakat 
otuz yaş altına sorulan aynı soruya gençler, kendimiz karar verdik demişlerdir. Köyde gençler 
arasında evlenmeden önce flört söz konusudur. Çünkü köyde eskiden olduğundan daha çok 
gençler birbirleriyle iletişim kurarlar. Bunda en önemli etken telefondur. İletişim en çok 
telefonla sağlanır. Birbirleriyle evlenmek isteyen gençler, kararlarını ailelerine bildirirler. 
Yaşlılar, bu şekilde evliliğe daha çok karşılar. Onlara sorulan, sence çocuğun evlenirken, evlilik 
kararını kim vermelidir sorusuna, yaşlılar, anne ve baba demiştir. Yaşlı kuşağın çocukları zaten 
görücü usulüyle evlenmiştir. Fakat orta yaşlı ailelere sorulan aynı sorunun cevabı, kendisi bilir 
şeklindedir. Bazı orta yaşlı ailelerin cevabı, anne ve baba karar vermelidir olsa da, çocuklarını 
evlendirirken çocukları kendileri karar vermişlerdir. Evlilik kararında serbestlikle, birlikte köyde 
kaçırarak evlenme sayısında azalma meydana gelmiştir. Köyde son yıllarda kaçırarak evlenen 
kimse yoktur. Köyde levirat tipi evlilik hiç olmamıştır. Köyde dışarıdan evlilik sayısı artmıştır. İlk 
dışardan evlilik 1975 yılından sonra gerçekleşir. Daha sonra artış gözlenir. Bugün özellikle genç 
kızlar köyün dışına çıkmayı istemektedirler. Bir köy kızı, şehirden biri ile evlenebilir. Bu şekilde 
evlenenlerin düğünleri köyde başlar, şehirde devam eder. Akraba ile evlenmek şart değildir. 
Farklı sülalelerden gençler, birbirleriyle evlenirler. Çok yakın amca kızı, hala, dayı çocuğu gibi 
evlilikler azalmıştır. Eskiden kızlarda onikiden başlayan evlilik yaşı bugün, onsekize 
yükselmiştir. Köydeki evlenmemiş genç kızların çoğu, yirmi yaşını geçmiştir. Onlara henüz evde 
kalmış muamelesi yapılmaz. Son on yıl içinde onbeş yaşın altında hiç kimse evlenmemiştir. 
Erkeklerde en az onsekiz olan evlenme yaşı, bugün en az yirmiüç olmuştur. Erkeklerin hiç birisi 
askerliğini yapmadan evlenmezler artık. Köyde evlenmemiş genç erkeklerin çoğu yirmibeş 
yaşındadır. 


Başlık Parasının Kalkması: Köyde eskiden kız için verilen başlık parası kalkmıştır. Köyde başlık 
parası yaklaşık onbeş yıldır alınmaz. Bu süre içerisinde köyde yalnız bir aile kızı için başlık 
istemiştir. Başlık yerine takı takılır. 


Boşanma: Köy içerisinde şu ana kadar boşanmış hiç kimse yoktur. Fakat köyden şehire göç 
eden ailelerde boşanma söz konusudur. Şehire göç kadının ekonomik hayata atılmasını sağlar. 
Ekonomik özgürlüğünü kazanan kadının, erkeğe olan bağımlılığı giderek azalır. Köy yerinde bu 
ayıp karşılanırken, şehirlerde ayıp karşılanmaz. 


Nikah Biçiminin Değişmesi: Köyde şu anda yaşlı veya genç herkesin resmi nikahı vardır. Resmi 
nikah yaptırmayan eşler, çocukları okula başlarken mecburen nikah yaptırmak zorunda 
kalmışlardır. Düğünden bir hafta önce Sivas'a, nikah dairesine gidilir. Gençlerin burada nikahı 
kıyılır ve köye dönerler. Fakat hala evli sayılmazlar. Çünkü düğün yapılmadan evlilik, ilan 
edilmemiştir henüz. Köyde resmi nikah yanında, imam nikahı hala yapılır. Yeni evlenen 
gençlerin hepsi imam nikahı olmuştur. 


Evlenme Aşamaları ve Düğün seremonisinde Meydana Gelen Değişmeler: Evlenme 
aşamalarında çok fazla değişiklik yaşanmamıştır. Dünürcü gitme, Söz, nişan, düğün hala yapılır. 
Köyde nişan süresinde bir azalma gözlenir. Eskiden kız bir sene, iki sene nişanlı kalırken, nişanlı 
kızı bugün çok fazla bekletmezler. Eskiden nişanda gümüşten takılan yüzük, bugün altın 
olmuştur. Nişan kıyafeti değişmiştir. Eskiden giyilen üç etek giyilmez. Köyde son zamanlarda 
nişan kıyafeti olarak, pantolon ve ceket modadır. Pantolonun altına topuklu ayakkabı giyilir. 
Düğün Davulalan Köyü'nde hala dört gün sürer. Eskiden akşam yapılan kına köyde artık gündüz 
yakılır. Düğünde şehirdeki gibi bir gelin arabası bulunmaktadır. Gelin artık oğlan evine atla 
gitmez, ilk başta traktörlerin çoğalmasıyla, gelin arabası, traktör olmuştur. Fakat şehirde 
bulunan akrabaların gelirken getirdikleri arabalar, motorun yerini almıştır. Gelin arabayla 
köyün çevresini gezdirilir ve oğlan evine getirilir. Köy halkını düğüne davet için köye yine 
okuyucular gönderilir. Fakat giden okuntu artık şeker değildir. Şekerin yerini çay bardağı 
almıştır. Köyde düğüne davet için düğün kartı bastıran aileler vardır. Özelikle gelin şehire 
gelecekse mutlaka kart bastırılır. Şehirde olan akrabalara dağıtılır. 


Düğün konusunda en büyük değişim, gelin ve damadın giysileri konusundadır. Gelin mutlaka 
beyaz gelinlik giyer. Gelinlik genelde şehirde bulunan akrabalar tarafından getirilir. Gelinin 
beline, gelinin abisinin bağladığı kırmızı kuşak hala vardır. Gelinliğin üzerine takılır ve düğün 
boyunca çıkarılmaz. Gelinin başında beyaz duvak vardır. Damat siyah takım elbise giyer. 
Omzuna işlemeli, kırmızı ve yeşil örtü atılır. Gelinin kına elbisesi de çarşıdan alınan hazır 
elbiselerdendir. Son zamanlarda daha çok pantolon ve ceket tercih edilir. Köyde bazı 
düğünlerde yemek olarak, döner gibi, hazırlanması ve dağıtması daha kolay olan yiyecekler 
dağıtılır. Döner teknesi kapının önüne kurulur ve bu işten anlayan birisi döneri hazırlayıp keser. 
Dönerin yanına pirinç pilavı ve ayran verilir. Düğününün ertesi günü yapılan duvak açma adeti 
kalkmıştır. Gelin ve damat üzerinde ki psikolojik baskı bu şekilde ortadan kalkmıştır. Gelin çeyiz 
olarak sandık çeyizinden başka eşyalarda getirir artık. Özellikle mutfak eşyası olarak, çelik çatal, 
bıçak, kaşık, tencere, elektirikli süpürge, ütü gibi artık köyde de ihtiyaç haline gelen eşyalar 
gelinin çeyizine konulur. Geline takı olarak bilezik takılır daha çok. Nişanda künye, küpe, yüzük, 
kolye takım halinde takılır. Geline son zamanlarda para da takılır. 


ÖLÜM 
1- Ölümü Düşündüren Ön Belirtiler: Davulalan Köyü'nde ölümü çağrıştıran, olacağı zaman 
köyden mutlaka birinin öleceğine olan çeşitli inançlar vardır. Bu inançlar şunlardır. 


* Köpek uluduğu zaman köyde mutlaka birisi ölür. 
* Akşam evden kara kazanın çıkması iyi değildir. 
* Eğer kişinin rengi solmuş, morali bozuksa bu kişiye “ölüm nişanı düşmüş” denilir. 


2- Kaçınmalar: Köyde yapıldığı zaman, insanın başına ölüm geleceğine inanılan çeşitli olaylar 
vardır. Bunlar: 


* Ölü olduğunda kazan yakılmaz. Yoksa yeni biri daha ölür. 
* Evde kırk gün ışık sönmez. 
* Kirli bulaşıkların içine yeniden yemek konulamaz. 


3- Ölüm Olayının Duyurulması: Davulalan Köyü'nde ölüm olayı, herkesin birbirine haber 
vermesiyle gerçekleşir. Bunun dışında yapılan birşey yoktur. 


4- Ölümden Hemen Sonra Yapılan İşlemler: Orada bulunan biri tarafından yapılabilir. Önce 
ölünün çenesi bağlanır. Ölü eğer erkekse çenesini erkek, kadınsa çenesini kadın bağlar. Bu 
ölünün ağzı açık durmasın diye yapılır. Daha sonra ölünün başparmağı iple bağlanır. Ölünün 
elbiseleri çıkarılır. Ya bir döşeğin üzerine ya da bir yorganın arasına konulur. Ölü hemen serin 
bir yere alınarak, üzerine ince bir örtü serilir. 


5- Ölünün Gömülmeye Hazırlanışı: Ölünün yıkamasını herkes yapamaz. Bu işi köyde dedeler 
yapar. Dede önce el bezini eline dolar. Önce sol tarafından sağ elini, sonra sağ ayağını kaldırıp 
arasını yıkar ve döker. Daha sonra elbezini kor ve elini yıkar. Sonra ölünün sağ tarafına geçer 
ve oradan su döker ve ölünün ağızına verir. Daha sonra aynı şekilde üç defa burnuna su verir. 
Ondan sonrada, sol eliyle burnuna su verir. Daha sonra tekrar elini yıkar ve su döktürür. Ölünün 
başını mes eder. Sağ ayağını ve sol ayağını yıkar. Ölü yıkandıktan sonra dede, “su dökenler 
gelsinler” der. Gelenler ölüye su dökerler. “hakkımız helal olsun” derler. Ölü yıkandıktan sonra 
kefenleme işlemi başlar. Kefenin uzunluğu kişiden kişiye göre değişir. Kimisi dokuz kat kefen, 
kimisi on kat kefen sardırır. Ölü kefenlendikten sonra, bir tahta merdivenin üzerine konulur ve 
musalla taşına götürülür. Musalla taşına konulduktan sonra cenaze namazı kılınmaya başlanır. 
Cenaze namazını dede kıldırır. Dede ilerde durur. Cemaat dedenin gerisinde durur. Cenazede 
kadınlar olmaz. Dede namaz kıldırıp, ölünün hakkını helal ettirir. Daha sonra cenaze, merdiven 
üzerinde mezarlığa götürülür. Ölü mezara konulur. Mezarda üzerine tahta konulur. Tahtanın 
üzerine ot konulur ve cenazeye toprak atılır. 


6- Ölüm Yemeği: Davulalan Köyü'nde, ölü için çeşitli yemekler verilir. Bu yemekler, ölümün 
üçüncü günü, kırkıncı günü ve senesinde verilir. Ölümün üçüncü günü verilen yemeğe “can aşı” 
denilir. Üçüncü günü davar kesilir. Yahni ve pilav yapılır. Dua okunarak can aşı biter. Köyde 
ölünün yedisi yapılmaz. Ölümün kırkıncı günü kırk yemeği verilir. Kırkında davar kesilir. 
Davardan yahni yapılır. Helva yapılıp dağıtılır. Yemekler yendikten sonra dede dua okur. Dede 


ölümden sonra kırk gün, ölü için kuran okur. Kırk gün sonra ölü evine gelerek “ senin cenazenin 
kırkı doldu” der. Ölünün yakınları dedeye ücret verirler. Bir sene sonra ölünün senesi yapılır. 
Senesinde de davar kesilir ve yahni yapılır. Yanına pilav, mantı, aşure, komposto gibi yiyecekler 
yapılır. Helva yapılarak dağıtılır. Ölünün senesinde mezarı yapılır. 


7- Yas: Köyde yas süresi kırk gündür. Bu süre içerisinde ölünün yakınları çeşitli olayları 
yapmaktan kaçınır. Bunlar: 


* Kadınlar kırk gün saçlarını taramazlar. 
* Kırk gün kadınlar kara giyinirler. 

* Ölü evinde kırk gün çamaşır yıkanmaz. 
* Kırk gün banyo yapılmaz. 

* Erkekler kırk gün tıraş olmazlar. 


8- Başsağlığı: Köyde başsağlığı için, ölünün yakınları eve getirilip, yemek verilir. Ölü evine baş 
sağlığına gidilmez. Köyde en yaygın başsağlığı sözleri, başınız sağolsun ve Allah başka acı 
göstermesindir. 


9- Ağıtlar: Köyde birisi öldüğünde ölenin yakınları, ölümden duyduğu acıyı dile getirmek içim 
yüksek sesle ağıtlar yakarlar. Bu ağıtlardan bazıları şunlardır. 


Nice tükenmez dertler verdin 
Ne çekmeye gayret, ne sabır verdin 
Ne saltanat verdin, ne devlet verdin 
Gam için dünyaya verdin beni 


Bu akşam olamadı bahçalar parelendi 
Kardaş senin yüzünden yüreğim yarelendi 
Kardaş senin yüzünden beynime kül elendi 


Kapıya gelen oldu 
Çıkın bakın o kimdir 
Derdim derine düştü 
Belki gelen hekimdir 
Gelmez yollara gittin 
Aradım bulamadım 
Derdime ortak oldum 
Olamadım oy gardaş 


10- Ölüm Öncesi, Sırası ve Sonrasında Meydana Gelen Değişmeler: Köyde ölüm konusunda 
meydana gelen değişmelerden en önemlisi Davulalan Köyü Vakfının başlattığı köy konağı 
inşaatıdır. Köy konağı iki kattan oluşmaktadır. Konağın alt katında 2 kişilik morg bulunmaktadır. 
İçeride ölü yıkama yerleri bulunur. İnşaat hemen hemen bitmek üzeredir. Tam anlamıyla 


bittikten sonra, ölüler, artık evlerde beklemeyecektir. Üzerine ölü konulan musalla taşı, artık 
kullanılmayacaktır. Bu sayede ölü daha sağlıklı koşullarda defnedilecek, morgda soğuk hava 
olduğu içinde, ölü, kokma, şişme gibi tehlikelerden etkilenmeyecektir. Ayrıca ölü, yakınların 
uzak yerlerden gelebilmesi içinde daha çok bekletilecektir. Köy Konağının üst katı özel 
toplantıların yapılacağı, yemeklerin verileceği yer olarak planlanmıştır. İnşaat bittikten sonra 
ölünün kırk yemeği, senesi gibi yemekler burada verilecektir. Köyde eskiden ölüm haberi 
kulaktan kulağa yayılırdı. Fakat Köy Konağı inşaatı bittikten sonra konağa yerleştirilen 
hoparlörler sayesinde ölüm herkese duyurulmaktadır. Yapılan bu hizmet köyde ölüm 
adetlerinin değişmesine sebep olan büyük bir değişimdir. Yapılan uygulamalar giderek 
şehirlerdekine benzemeye başlamıştır. Köyde eskiden tabut kullanılmazdı. Ölü bir merdivenin 
üzerine konularak taşınırdı. Tabut sonradan icat olmuştur. Ölümü düşündüren şeyler veya 
kaçınmalar eskisi gibi uygulanmaz. Ölümden sonra hayat devam eder. Özellikle yas konusunda 
yapılan adetler hafiflemiştir. Önceden kırk gün banyo yapılmazken, bugün ölümden sonra 
banyo yapılır. Kadınlar saçlarını tararlar. Fakat sakal kesmeme hala vardır. 2002 yılında verilen 
kırk yemeği şu şekilde olmuştur: Kırk yemeği masaya konulur. Herkes ayrı tabaklarla yer 
yemeği. Kırk yemeği olarak yahni, bulgur pilavı, cacık, salata, hoşaf verilir. İçecek olarak 
yemekte kola dağıtılmıştır. Yemek yendikten sonra dede dua okur, lokum dağıtılır. Köyde 
eskiden başsağlığı için evlere ölünün yakınları çağırılırdı. Artık başsağlığı için ölü evine 
gitmektedir insanlar. Giderken yanlarında ölü evine çay, şeker, tavuk götürme gibi adetler 
çıkmıştır. 


1950 Öncesi Mezarlık Ve Mezar Tipleri: Davulalan Köyü'nde üç tane farklı yerlere kurulmuş 
mezarlık vardır. Bu mezarlıklar farklı sülalelerin mezarlıklarıdır. Bir tanesi tamamen eski 
mezarlıklarla doludur. Diğer mezarlık, daha çok yeni mezarlarla doludur. Köyün içinde kalan 
diğer iki mezarlık çok küçüktür. Aslında bunlar diğer mezarlığın parçalarıdır. Daha sonra, 
içlerinden geçen yol onları büyük mezarlıktan koparmıştır. 1950 öncesi mezarlar taştan 
yapılırdı. Çevreden toplanan taşlar toprağın çevresine dizilir. Mezarın başına, daha büyük bir 
taş dikilirdi. Taşların üzerine isim yazılmaz. İsim bir tahtanın üzerine yazılır ve toprağın üzerine 
tahta saplanırdı. 


MUTFAK 


Mutfak kara yapı denilen taş evlerde, girişin sağ tarafında bulunan odanın içindedir. Bu odaya 
“evlik” denilir. Evlikte “tandır” adı verilen ocaklık bulunur. Tandırın önden bakıldığı zaman, 
yarım daire bir şekli vardır. Tandırın bacası yukarıya açılır. Buradan duman dışarı gider. 
Yukarıdan, bacadan gelen rüzgar, körük görevi yaparak ateşin sürekli ve hızlı yanmasını sağlar. 
Tandırın altı topraktır. Burası yuvarlak bir şekilde eşilir. İçerisine ateş yakılır. Tandırda ekmek 
ve yemek yapılır genelde. İçerisinde demirden yapılan sac ayağı bulunur. Evliğin bir köşesinde 
“cağlık” denilen, içerisinde bulaşıkların yıkandığı yer vardır. Cağlık dört köşelidir. Önce taşları 
bir sıra dizerler, daha sonra taşların üzerini çamurla sıvarlar. Cağlık yerden yaklaşık 20 cm 
yukarıda olur. İçerisinde dışarı açılan bir delik vardır. Su buradan dışarı akıp gider. Evliğin bir 


köşesinde büyük çuvallar vardır. Eskiden bu çuvallar kendirden dokunurdu. Renkleri ise 
genellikle siyah olurdu. Çuvallar konulmadan önce altına ağaç konulur, daha sonra bu çuvallar 
yerleştirilir. Çuvalların içerisinde arpa, buğday, un, patates gibi ürünler saklanır. Yemekler bir 
köşede duran tel dolaplarda saklanırdı önceden. Bu dolapların içleri serin olurmuş. İçerine 
artan yemekler, çökelek, peynir, pekmez gibi yiyecekler konulurmuş daha çok. Tavana 
çuvallara yakın olan bir yere sırayla çeşitli büyüklükte yanyana elekler asılır. Bu elekler 
büyüklüklerine ve içerisinde elenen şeye göre değişik isimler alırlar. Kab kacağın üzerine 
konulduğu yere “bucaklık” denilir. Bucak duvarın bitişiğine yapılır. Yerden yaklaşık 10 cm 
yükseklikte taşlarla bir duvar örülür önce. Taşların üzeri daha sonra çamurla sıvanır. Bunun 
üzerine tabak, kazan gibi mutfak araçları, iç içe geçirilerek konulur. Kaşıklar ise bezden 
dikdörtgen şeklinde yapılan, üzerinde üç dört bölmesi olan “kaşıklık” denilen yere konulurdu. 
Eskiden kaşıklık duvara asılırdı. 


Mutfak Araç ve Gereçleri: Tabaklar, tencereler, kazanlar, tandır içerisine konulan araç ve 
gereçler, ekmek yapılan araç ve gereçler şeklinde sınıflandırabiliriz. 


Ekmek Yapılan Araç Ve Gereçler 
AĞAŞ: Ağaşla hamur yumakları alınır. 
EKMEK PEŞKINI: Üzerinde ekmek açılır. Peşkın tahtadan yapılır. Altında ayakları vardır. 


EVRAHAC: Sacın üzerine konulan ekmekleri, çevirmek için kullanılır. Ağaçtan yapılır. İnce uzun 
yapılır ve ucuna doğru genişler. 


OKLAVA: Hamur açmak için kullanılır. Tahtadan yapılır. İnce ve uzundur. 
TEŞT: İçerisinde hamur yoğurulur. Bakırdan yapılır. 


EVRAHAC: Sacın üzerine konulan ekmekleri, çevirmek için kullanılır. Ağaçtan yapılır. İnce uzun 
yapılır ve ucuna doğru genişler. 


Elekler Ve Süzgeçler 

ÇOMÇA: Ağaçtan yapılan kepçeye denilir. 

ELEK: Elek ince deliklidir. İçerisinde genelde un elenir. 

GÖZER: Buğday, tohumluk arpa, fiğ, yulaf, gibi tahılların elendiği elektir. 


HALBUR: Gözerle elenen ürünlerden sonra, geri kalan şeyler halburla elenir. Gözerden daha 
ince deliklidir. 


KEVGİR: İçerisinde hamur süzülür, genellikle kulplu olur. 


Tabaklar 

CINGILLI: İçerisinde soğan gibi şeyler yağla birlikte soharaç yapılır. 
LENGER: İçerisinde pilav yenilir genellikle. 

Tandır İçerisinde Kullanılan Araç ve Gereçler 


SAC: Sacın üzerinde ekmek yapılır. Şekli yuvarlak ve içe doğru konkavdır. Sac ayağının üzerine 
konulur. 


SAC AYAĞI: Sac ayağı üç köşelidir ve üç tane ayağı vardır. Demirden yapılır. Ekmek yapılacağı 
zaman sacın altına, yemek yapılacağı zaman ise kazanların veya tencerelerin altına konulur. 


Tencere ve Kazanlar 


AŞIRMA: Çok büyük bir bakır tenceredir. Kenarlarında kulpları bulunur. Çok nüfuslu aileler 
içerisinde hamur haşlaması, çorba vb. gibi yemekler yapılır. 


Eskiden yemek günde dört öğün yenilirdi. Bunlardan ilki sabah yemeğidir. Sabah yemeği saat 
beş ya da altıda yapılır. Sabah kahvaltısında çorba içilir. Bunun dışında sofrada çökelek ve 
ekmek bulunur. Öğlen yemeği saat onikide yenilir. Öğlen yemeğinde hamur işleri, sebze 
yemekleri gibi yemekler yenilir. Akşam yemeği de saat altıda yenilir. Bu öğünde de yine öğlen 
yemeğinde olduğu gibi hamur yemekleri, sebze yemekleri gibi yemekler yenilir. Yatmadan 
önce “yatsılık” “denilen yemek yenilirdi eskiden. Akşam yemeğinden artan şeyler, yoğurt, bal 
gibi yiyecekler yenilirdi daha çok. 


Eskiden yemek yerde yenilirdi. Yere “peşkın” denilen tahtadan yapılan bir sini konurdu önce. 
Peşkının kenarlarına yere, üzerine oturmak için minderler konulurdu. Eskiden herkes 
yemekleri aynı kablardan yerlerdi. Sofraya her yemek için ayrı bir kab konulurdu. “Lenger” adı 
verilen bakırdan yapılmış, üzeri çeşitli işlemeler yapılarak süslenen, büyük ve düz olan kabın 
içerisine, pilav, hamur haşlaması gibi yemekler konulur. Derin bakırdan yapılan diğer kaba ise 
çorba gibi sulu yiyecekler konulur. Bundan biraz daha düz olan bir kaba ise genellikle hamur, 
mantı, patates gibi yemekler konulur. Kaşıklar eskiden şimşir ağacından yapılırdı. Köyde bu tür 
araçları yapmak için, ustalar bulunurdu eskiden. Yemek yemek için yapılan kaşıklar küçük 
olurdu. Bunun dışında yemek koymak veya karıştırmak için yapılan kaşıklar ise büyük ve derin 
olurdu. Bu kaşıklara köyde “kepçe” denilirdi. Su içmek için sofraya yalnızca bir tane bakırdan 
yapılmış “maşrafa” denilen kulplu bardak konurdu. Su veya ayran aynı kabdan içilirdi. Ayran 
bir kabın içerisinde kaşıklarla içilirdi. Eskiden kalabalık ailelerde sofra genellikle üç defa 
konulurdu. Yemeği önce erkekler yer, daha sonra çocuklar ve en sonra ise gelinler ve kızlar 
yerdi. Sofraya erkek ve kadın bir arada oturmazdı eskiden. Özellikle gelinler ve kayınpeder aynı 
sofraya hiç oturmazdı. Fakat daha yaşlı olan kaynana erkeklerle birlikte sofraya otururdu. 


KIŞ HAZIRLIKLARI 


1- Etten Yapılanlar 


ET KURUTMASI: Taze taze kesilen et küçük küçük kesilir. Etlerin altına bir bez serilerek güneşin 
altına serilir. Etlerin üzerine sinek konmasın diye tül örtülür. Kuruyan bu etler daha sonra, 
filelere konularak duvarlara asılır. 


KAVURMA: Etler önce küçük küçük doğranır. Bir kazanın içerisine konularak yağı çıkana kadar 
haşlanır. Daha sonra bu etler yağıyla birlikte küleklere basılır. Kavurma serin yerlerde saklanır. 
Kavurma daha çok kahvaltılarda yenilir. 


2- Hamurdan Yapılanlar 


ERİŞTE: Unun içine yumurta, süt, tuz ve su katılarak iyice yoğurulur. Daha sonra tahtanın 
üzerinde hamur çok ince olmayacak şekilde açılır. Açılan hamur önce boydan yaklaşık 4 cm 
kalınlığında kesilir. Daha sonra bunlar üst üste konularak ince ve kısa şeritler halinde kesilir. 
Erişteler bir bezin üstüne serilerek kurutulur. Kışın erişteden kesme aşı çorbası yapılır. Bunun 
dışında yağlanarak makarnası yapılır. 


MANTI: Hamur tahtanın üzerinde açılır. İnce ince şeritler halinde kesilir. Daha sonra bu 
şeritlerde üst üste konularak küçük küçük kareler şeklinde kesilirler. Kesilen mantılar bir bezin 
üzerine serilerek kurutulur. Kışın mantı yoğurt katılarak yenilir. 


3- Konserveler 


Eskiden köyde konserve yapılmazdı, bu yüzden herşey kurutulurdu. Fakat köyde bugün 
konserve yapılmaktadır. Köyde bugün yapılan konserveler şunlardır. 


DOMATES KONSERVESİ: Domateslerin kabukları soyularak bir kabda ezilir. İçerisine tuz 
katıldıktan sonra şişelere konulur. Şişeler bir geniş bir kazanın içerine konularak kaynatılır. 
Daha sonra ateşten alınarak soğuması beklenir, soğuduktan sonra serin bir yerde saklanır. 


MADIMAK KONSERVESİ: Toplanan madımak, yıkandıktan sonra küçük küçük parçalar halinde 
kesilir. Sonra bu doğranmış madımaklar şişelere konur. Şişelerin içlerine su konularak bir 
kazanın içerisine yerleştirilir. İki saat kadar kaynatılır. Soğuduktan sonra şişeler kazanın 
içerisinden çıkartılır. Şişeler serin bir yerde, örneğin betonların üzerine konularak saklanır. 


4- Kurutulan Sebze Ve Meyveler 


Eskiden eldeki bütün meyve ve sebzeler kurutulurmuş. Kurutulan sebzeler fasulye, madımak, 
efelik, kuzu kulağı, kekik, körmen, nanedir. Körmen yazları toplanır. Tadı soğana benzer ve 
yemeklerde soğan yerine kullanılır. Genellikle yağ ile soharaç yapılıp yemeklere konur. 


Elma, armut ve kuşburnu gibi meyveler, balkonlarda veya eskiden bacalarda kurutulup, kışları 
suyun içine atılıp kaynatılarak kompostusu yapılır. 


Eskiden buzdolabı olmadığı için havuç, turp, şeker pancarı, kabak gibi sebzeler toprağın altına 
gömülürdü. Kışları bu sebzeler, yemek yapılacağı zaman çıkarılır ve haşlanarak yenilirdi. 


5- Sütten Yapılanlar 


KEŞ: Yapılan yoğurt tuzlanır ve daha sonra güneşe konularak kurutulur. Keş kışın yoğurt yerine 
kullanılır ve çorbalara katılır. 


PESGUTAN: Süt önce yoğurt yapılır. Daha sonra yoğurt süzdürülüp tuzlanır ve küplere basılır. 
Pesgutan yoğurttan daha uzun ömürlüdür. Yoğurt yerine kullanılır ve çorbalara katılır. 


6- Tahıldan Yapılanlar 


BULGUR: Buğday önce elenir. Elendikten sonra tertemiz bir şekilde yıkanır. Bu arada dışarıya 
büyük kazanlar konulur. Altları yakılır. Buğday kazanların içerisinde iyice pişer. Piştikten sonra 
buğday, kazanın içinden alınır. Dışarıya büyük çullar serilir. Üzerine, pişen buğday serilir. 
Buğday burada kurumaya bırakılır. Kuruduktan sonra köyün meydanlığında bulunan sohuda, 
dövülür. Sohu taştan yapılmıştır. İçerisi derindir. Buraya buğday dökülür. Kadınlar bir araya 
gelip “tokaç” denilen tahtadan yapılan aletle sohunun içine konulan buğdayı döverler. Burada 
iyice dövülen buğday alınır ve kavurulur ve tekrar kurumaya bırakılır. Daha sonra ise buğday el 
taşıyla tekrar çekilir. El taşı taştan yapılmıştır. İki tane yuvarlak halde yontulan taş, üst üste 
konulmuştur. Üste konulan taşın ortasında, bir tane delik vardır. Üsteki taşın üzerinde ağaçtan 
yapılmış ve taşın üzerine geçirilmiş bir tutacak vardır. Taşın ortasındaki delikten buğday atılır. 
Birkaç kişi hep birlikte taşın üzerindeki kolu çevirirler. Onlar döndürdükçe iki taşın arasında 
kalan boşluktan kepek aşağıya dökülür. El taşı döndürülürken maniler söylenir. Bunlardan biri 
şudur: 


"Taş dönmüyor dönmüyor" 
"Taştan bulgur dönmüyor" 


DÜĞÜ: Buğdayı sohuya koyup, güzelce döverler. Bu işleme buğdayın kabuğu çıkıncaya kadar 
devam ederler. Buğdayın yalnızca içindeki özü kalır. Bunu da yine götürüp el taşında çekerler. 
Düğü bulgurdan daha küçük olur. Düğüden çorba, kavurga, dolma köftesi, sütlü aş yapılır. 


KUSKUS: Büyük bir tepsinin içine bulgur konulur. Bulgurun üzerine un serpilir. Bir köşede 
yumurta ve süt karıştırılıp bulgurun üzerine dökülür. Bulgur tepsinin içinde ovalanır. Bulgur 
karışımı çektikçe üzerine tekrar karışımdan konarak ovalanır. Kuskus dışarıya ve evin içine 
serilerek kurutulur. 


7- Turşular 
Köyde turşu yapmaya “turşu vurmak” denilir. Eskiden köyde şu turşular yapılırdı. 


AHLAT TURŞUSU (BANDA): Dağdan armut toplanır. İçerisine tuz ve sarımsak konularak küplere 
basılır. 


DAL TURŞUSU: Şeker pancarının dallarından yapılır. İçerisine sarımsak, pul biber ve tuz 
konularak küplere basılır. 


DOMATES, BİBER VE LAHANA TURŞUSU: Domates, biber ve lahana dilimlere ayrılır. Daha sonra 
küplere basılır. Küpün içerisine su konulur. Suyun içerisine tuz ve sarımsak konularak ağızı 
kapatılır. 


8- Beslenme, Mutfak Ve Sofra Düzeninde Meydana Gelen Değişmeler: 1970 yıllarından 
sonra başlamıştır. Bunun en önemli nedeni, artık şehirlerle olan etkileşimin artmış 
olmasıdır. 1970'den sonra, eskiden üzerine kab kacağın konulduğu, taşlarla yapılan bucaklık 
yapılmaz. Bucaklığın yerini “terek” adı verilen tahtaların birbirine çakılmasıyla yapılan raflar 
alır. Terek duvara asılır. Birinci katında iç içe geçmiş siniler bulunur. Bu yüzden alt raf geniş 
yapılmıştır. Tereğin ikinci katında yere kapatılmış vaziyette, su içmek için taslar konulur. 
Üçüncü katta duvara yaslanmış olarak yanyana tabaklar dizilidir. En son kata ise daha az 
kullanılan yine duvara yaslanmış vaziyette, çörek tepsileri, çay tepsileri gibi daha geniş kablar 
dizilir. Kaşıklık yine eskisi gibi bezden dikilir ve tereğin yanına asılmaya devam edilir. 2000'li 
yıllara gelindiğinde ise mutfak düzeni epeyce değişmiştir. Bir çok evde terek hala vardır. Fakat 
içerisine konulan kablar değişmiştir. Köye, şehirde kullanılan mutfak dolapları yapılmaya 
başlanmıştır artık. Yazlık amacıyla yapılan evlerin mutfaklarında dolap vardır. Dolap duvara 
asılıdır. Dolapların alt tarafları ise tezgahtır. Tezgahın altında yine dolaplar vardır. Tezgahın 
altında, fırın ve bulaşık makinası koyabilmek için ayrı bölmeler yapılmıştır. Yazlık amacıyla 
yapılan evlerin tezgahları genellikle mermerdir. Bu dolapların şekli ve renkleri evden eve 
değişiklik gösterir. Tezgahla, üst tarafa asılan dolapların arasına fayans döşenmiştir. 
Lavabonun üzerinde musluk vardır. Eskiden yapılan, içerisinde bulaşık yıkanan cağlık bugün, 
birkaç ev haricinde hiç bir evde kalmamıştır. Bulaşıklar tezgahlarda yıkanır. Bunun en büyük 
nedeni 1996 yılında evlere gelen içme suyudur. Bu tarihten sonra bütün evlere musluk girer. 
Eskiden helkilerle evlere taşınan sular, evlere girmiştir artık. Köyde her evin mutfağında ve 
banyosunda musluk, mutlaka vardır. 1996 yılından sonra, tereklerin altlarına betondan 
tezgahlar yapılmaya başlanır. Yerden yaklaşık bir buçuk metre yükseklikte bulunan tezgahlar 
içerisine lavabo yapılır. Çoğu evde lavabolar emayedir. Bazı evlerde ise betondan yapılırlar. 
Lavaboların üzerlerinde musluk vardır. Bulaşık burada yıkanır artık. Tezgahların altı boştur. 
İçerisine kab kacak konulur. Tezgahların önüde boydan boya, içerisi görünmesin diye bez 
geçirilir. Evliklerde tandır hala vardır. Fakat yazlık amacıyla yapılan evlerin hiç birinde tandır 
yoktur. Tandırın içine kuzine adı verilen sobalar konulur artık. Tandırın içinde yemek yapılmaz 
artık. Kuzine yakılır ve yemekler çoğu zaman sobanın üzerinde yapılır. 


1980'lerden sonra mutfak araç ve gereçleri de değişmeye başlar. Eskiden kullanılan bakır 
kablar bugün kullanılmaz. Bakır kablar yerini, bir dönemden sonra aliminyum kablara bırakır. 
Aliminyum kablar 1990'lardan sonra yerini çinkolara bırakır. Fakat bugün köyde çelik kablar 
bütün evlere girmiştir. Köyde ki bütün evlerde porselen tabak vardır. Porselen tabaklar 
tereklerin en üst raflarında durur. Daha çok misafir geleceği zaman kullanılır. Eskiden su içilen 
maşrafa hiçbir evde yoktur. Köyde kullanılan bütün bardaklar camdır. Çay bardağı ve su 
bardakları ayrıdır. Eskiden içerisinde yemek yenilen, lenger gibi bakır kablar, bugün tereklerin 
en üst köşesinde süs gibi saklanır. Yemekler çelik tencerelerde yapılır. Bazı evlerde düdüklü 
tencere vardır. Çelik tencerelerin yanında aliminyum tencereler de hala kullanılır. Çelikler daha 
çok ocaklara konulur. Eer yemek veya başka şeyler sobada yapılacaksa, aliminyum tencereler 
tercih edilir. Çaydanlık her evde vardır. İlk kullanılan çaydanlıklar aliminyumdur. Çelik 
çaydanlıklar her evde vardır. Fakat çok kullanılmaz. Çünkü çay daha çok sobada yapılır. Tahta 
kaşıklar 1980'den sonra kalkmıştır. Yerini çinko kaşıklar almıştır. Eskiden kaşık dışında başka 
birşey kullanılmazdı. Fakat bugün, çatal, bıçak, çay kaşığı, çelik kepçeler her evde fazlasıyla 
vardır. Eskiden ayran ve yağ, ağaçtan yapılan yayıklarda yayılırdı. Yayak tavana asılır ve iki kişi 
tarafından saatlarce sallanırdı. 1984'ten sonra, elektriğin gelmesiyle elektrikli yayıklar 
çıkmıştır. Köyde her evde elektirikli yayık vardır. Ayran ve yağ çok kısa bir süre içerisinde 
hemen çıkarılır bu sayede. Elekler hala kullanılır ve tavanda asılıdır. Ekmek yapılan aletler de 
hala aynıdır ve bütün evlerde kullanılmaya devam edilir. Eskiden üzerinde yemek yenilen 
peşkının yerini, siniler almıştır. Evlerde çeşitli büyüklükteki sinilerden, birkaç tane vardır. 
Peşkın bugün hiç kullanılmaz. Yemeklerde tuzluk kullanılır. Birçok evde işe giderken içerisine 
çay konulup götürülen termos vardır. Bu çayı sıcak tutar. Köyde plastik kablarda kullanılır. 
Tabakların çoğu plastiktir. Plastikten yapılan kulplu taslara “cik cik” denilir. Tezgahın üzerinde, 
lavobonun yanında, plastikten yapılmış bulaşık sepetleri, her evde vardır. İçerisine, yıkanan 
bulaşıklar konulur. Tezgahın üzerinde aynı zamanda, şehirden veya bakkaldan alınan bulaşık 
sabunları vardır. Eskiden bulaşık külle yıkanırdı. Bugün bu alışkanlık, deterjanların çıkmasıyla 
yok olmaya başlamıştır. Deterjanlar, köye gelen seyyar satıcılardan alınmaktadır. Elektirikli 
fırın, bütün evlerde vardır. Fırında daha çok börek ve et kızartması gibi yemekler yapılır. Tüplü 
ocakta, her evde vardır. Daha çok yazın kullanılır. Çünkü yazın soba, pek fazla yanmaz. Kışın ise 
yemekler sobada yapılır. Mutfakta meydana gelen en büyük değişim buzdolabıdır. Köyde 
elektrik geldikten sonra bütün herkes buzdolabı almıştır. 


Köyde sabah kahvaltısı, yedi veya sekiz gibi yapılır. Eskiden kahvaltıda yalnızca çorba içilirmiş. 
Kahvaltıda yenilen şeyler değişmiştir artık. Kahvaltıda çorba içilmez. Çay kahvaltıda, çorbanın 
yerini almıştır. Çaysız kahvaltı olmaz. Eskiden yalnızca zenginlerin evinde olan veya yalnızca 
misafir içeceği olan çay, günde üç dört defa içilir. Çay ince belli, cam bardaklarla içilir köyde. 
Kahvaltı da sütte içilmektedir. Fakat çay kadar çok içilmez. Kahvaltıda daha çok, peynir, 
çökelek, yumurta, pekmez, reçel, helva, bal yağ, domates, salatalık, zeytin, ekmek, bisküvi gibi 
gıda maddeleri yenilir. Fakat çorba içme alışkanlığı tam olarak ortadan kalkmamıştır. Bazı 
evlerde çorba içildikten sonra, bu gıda maddeleri yenilir. Öğlen ve akşam yemeklerinde yine 
eskisi gibi hamur yemekleri, çorba, sebze yemekleri yenilir. Yemekte ki en büyük değişiklik her 
yemekten sonra, mutlaka çay içme alışkanlığının edinilmiş olmasıdır. Yemekler artık yerde 


yenilmez. Eskiden üzerinde yemek yenilen peşkınlar, yerini sinilere bırakır. Yemek yenileceği 
zaman yere bir sofra bezi serilir önce. Bunun üzerine sehba gibi yüksek birşey konulur. Üzerine 
ise sini konulur. Sofra sedire yakın bir yere konulur. Herkes sedirlerin üzerine oturur veya 
altlarına tabure alırlar. Genellikle, balkonlara veya bahçelere çoğu ev masa koymuştur. 
Dışarıda yenileceği zaman, yemek masalara hazırlanır bu yüzden. Sofraya herkes için ayrı tabak 
konulur. Gündelik olarak daha çok çinkodan yapılmış tabaklar kullanılır. Tabakların yanlarına 
çatal ve kaşık konulur. Bıçak kullanma alışkanlığı yoktur. Misafir gelirse porselen tabaklar 
kullanılır. Yemekler tabaklara ayrı ayrı konulur. Maşrafa kullanılmaz artık. Bunun yerine 
camdan yapılmış su bardakları masaya konulur. İçecekler ayrı bardaklardan içilir. Masaya 
tuzluk muhakkak konulur. Peçete kullanma alışkanlığı başlamıştır köyde. Misafir geldiği zaman 
mutlaka peçete konulur sofraya. Evde ki bardakların çoğu bir sepet içine konulur. Bu bardaklar 
sofraya bu sepet içinde gelirler. İsteyen ihtiyaç olduğunda, bu bardaklardan ister. Sepetin 
içerisinde çay kaşığı ve bardak altları da bulunur. Yemekleri kadın ve erkekler birlikte yer artık. 
Gelinler kayınpederlerinin yanında rahatlıkla yemek yerler. Aile içinde ki nüfus azaldığı için 
yemek eskisi gibi üç seferde yenilmez. Sofra bir kez kurulur ve herkes aynı anda yemek yer. 
Eskiden yapılan yemeklerin çoğu, bugün çok sık yapılmaz. Bunlar arasında hamurla yapılan 
haşıl, eskisi kadar yenilmez. Hamur yemekleri köyde azalmaya başlamıştır. Yemeklerde büyük 
bir çeşitlilik görülür. Eskiden daha az yenilen et yemekleri, haftada bir ya da iki kez yenilir artık. 
Bunun nedeni buzdolabında etlerin bozulmadan saklanabilmesidir. 


Özellikle kurban bayramından sonra kesilen etler, küçük küçük parçalara ayırılır. Kesilen etler 
poşetlere konulur. Yemek yapılacağı zaman buzluktan çıkarılarak çözdürülür ve yemeklerin 
içine atılır. Eti, şehirde çektirip kıyma haline getirirler ve bunu buzlukta saklarlar. Bunu köfte 
yaparlar. Köyde etli pide de yapılmaya başlanmıştır. Hamur açılır ve üzerine kıyma veya et 
konulur. Yapılan pideler fırına götürülür ve orada pişirilir. Köyde eskiden daha az yenilen tavuk, 
haftada iki veya üç defa yenilir. Tavuk özellikle misafir geldiği zaman, suda haşlanarak yapılır. 
Köyde tavuk kesmezler. Çünkü etleri çok sert olur. Tavuğu şehire veya ilçeye gittikleri zaman 
kesilmiş veya dondurulmuş olarak alırlar. Bunu etler gibi, buzluğa korlar ve burada muhafaza 
ederler. 


Çorba köyde her öğün mutlaka içilir. Eskiden yapılan çorbalar hala içilir. Fakat bunlara yenileri 
eklenmiştir. Yeni yapılan bir çorba türü tarhana çorbasıdır. Tarhana çorbası elde yapılmaz. 
Sadece birkaç aile evinde tarhana yapıp kurutur. Tarhana bakkaldan veya şehirden hazır 
paketler halinde alınır. İçine yalnızca su konularak karıştırılır ve hazır hale gelir. Yeni yapılan bir 
çorba ise kırmızı mercimek çorbasıdır. Kırmızı mercimekte, tarhana gibi şehirden alınır. Hazır 
makarnalar, eriştenin yerini almıştır. Makarna her evde fazlasıyla bulundurulur. Kolay bir 
yemektir. Suyunu kaynatıp, sobanın üzerinde haşlarlar. Daha sonra, içine tereyağı ve salça 
katarlar. Köyde sebze yemeklerinde de bir artış olmuştur. Köye hergün mevsim sebzelerini 
satan sebzeciler gelir. Sebze yemeklerinde, yalnız köyde yetişen sebzelere olan bağımlılık 
kalkmıştır. Domates, biber, havuç, soğan, patates, kabak, patlıcan, soğan, marul, fasulye gibi 
her türlü sebze, yemeklerde kullanılır. Salata yapımı bu yüzden çoğalmaya başlamıştır. 
Domates, salatalık, marul, kıvırcık, soğan, küçük küçük parçalara ayırılarak birbirine karıştırılır. 


İçerisine zeytinyağı, limon ve tuz konur. Tereyağı yemeklere çok sık katılmaz artık. Önce katı 
yağlar çıkmıştır. Kızartma türü yemekler bu yağ ile yapılırdı. Şimdi zeytinyağı, mısır özü yağı 
gibi yağlar tenekelerle şehirden alınır. Kızartma yapılırken sıvı yağ kullanılır. Ayrıca yağ 
salatalara da katılır. Sıvıyağ, yalnızca şehirden değil bakkaldan da alınır. Fakat burada satılan 
yağın miktarı az olduğu için, zorda kalınmadığı sürece alınmaz. Pirinç, köyde eskiden olurdu. 
Fakat daha çok çorbalara konulurdu. Bugün pirinç pilavı yapılmaya başlanmıştır. Pirinç pilavı 
özellikle misafir geldiği zaman yapılır. Fakat bulgur pilavının yerini alamamıştır henüz. 


Yufka ekmek yapımı azalmaya başlamıştır. Bunun nedeni köye 2000 yılında yapılan fırındır. 
Fırın köy halkı tarafından ortaklaşa kullanılır. Köyün meydanlığında bulunur. Fırında ekmek, 
kıymalı pide gibi yiyecekler yapılır. Yeni yapılan bir ekmek mayalı ekmektir. Evlerde hamur 
mayalanır. Daha sonra fırına getirilir. Burada üzerinde ekmek yapmak için mermer vardır. 
Ekmek burada açılır. Mayalı ekmek kalın ve yuvarlak olur. Üzerlerine yumurta sürülerek fırına 
verilir. Kahvaltılarda ve diğer öğünlerde, yenileceği zaman, ocakta veya sobada ısıtılarak 


v. 


yenilir. Şehire inildiği zaman "şehir ekmeği" dedikleri ekmeği alınır. Ayrıca şehir ekmeği, köye 
gelen satıcılardan da alınır. Bu satıcılar köye hergün gelirler. Köyde tatlı yapımı çok yoktur. 
Eskiden yapılan tatlılar, çok yapılmaz. Yeni yapılan tatlılar arasında kek en başta gelir. 
Bisküviden yapılan tatlılar da yaygınlaşmıştır. Bisküviler üst üste konularak, üzerine bakkaldan 
alınan puding dökülür. Köyde kurabiye yapımı da fazlalaşmıştır. Çay bütün yemeklerden sonra 
muhakkak içilir. Çay dışında köyde neskafe de içilmeye başlanmıştır. Hazır oraletler alınır. Bu 
oraletler sıcak suyun içine konularak misafirlere ikram edilir. Yeni bir içecek türü ise kola ve 


fantadır. Kola ve fanta bakkalda satılır. Dolaplara konularak soğuk durması sağlanır. 


Kış hazırlıkları içerisinde eskiden yapılmayan şeyler yapılmaya başlanır. Örneğin köyde, 
tarhana eskiden hiç yapılmazdı. Fakat yeni yeni birkaç aile tarhana yapmaya başlamıştır. 
Yoğurdun içerisine, yaklaşık bir kilo domates, biber, sarımsak, yeşil soğan, ince ince doğranır. 
Bunlar karıştırılır. Güneşin altına serilerek iyice kurutulur. 15 gün güneşin altında 
kurutulduktan sonra, küçük küçük parçalara ayırılarak saklanır. Köyde eskiden konserve 
yapılmazdı. Cam şişeler köye geldikten sonra köy halkı, şehirden görerek konserve yapmayı 
öğrenmiştir. Madımak, fasulye, domates ve biber konserveleri köyde, en sık yapılan konserve 
türleridir. Camlara konulur ve serin yerlerde, tereklerin raflarında saklanır. Turşu eskiden beri 
yapılırdı ve bugün hala yapılmaya devam edilmektedir. Fakat önceden turşu küplere basılırdı. 
Bugün tuşu plastikten yapılan bidonlara basılır. Et kurutması buzdolabı çıkmasına rağmen hala 
devam eder. Bunun nedeni elektrik gittiği zaman dolaba konulan etlerin zarar görmesidir. 
Fakat kurutulmuş et hiç bozulmaz. 


Bir çok ev, bulguru şehirlerden alır artık. Eskiden öküzlerin çektiği içinde bulgur yapılan seten 
bugün kullanılmaz. Köyün aşağı tarafında kullanılmaz olarak durur. Un değirmenlerde yapılır. 
Yozgatı'ın Alicik ilçesinde bulunan fabrikaya buğday götürülür. Orada hazır olan un 
çuvallarından alınarak, köye geri dönülür. Köyün içerisinde bulunan elektirikli değirmende un 
yapılmaz. Burada hayvanlar için kırma kırdırılır sadece. Değirmen sahibi uruplağ başı, iki yüz 
bin lira ücret alır. Köyde eskiden yapılmayan reçel, artık yapılmaya başlanmıştır. Kuşburnu, 
kayısı, erik, elma, çilek reçeli yapılır. Reçel daha çok kahvaltıda yenilir. Eskiden kurutulan 


meyveler artık fazla kurutulmaz. Çünkü mevsimin meyveleri köye, arabacılarla gelir zaten. 
Köyde bütün meyveler bulunur. Salça eskiden köyde yapılmazdı. Daha çok şehirden alınırdı. Ya 
da salça yerine, domates rendelenirdi. Şimdi salça yapımı da başlamıştır köyde. Yemeklerin 
çoğuna salça katılır. Pirinç, makarna, mercimek, çeşitli sebzeler, bulgur, şeker, çay, hazır 
çorbalar, sıvı yağ, şehriye gibi yiyecek maddeleri daha çok şehirden veya köye gelen 
satıcılardan alınır. 


Köye ilk bakkal, 1985 yılında açılmıştır. Bugün bakkalı, köyün eski muhtarı işletmektedir. Köyün 
içinde yalnız bir tane bakkal vardır. Bakkalın içinde bulunan yiyecek maddeleri, çikolata, 
gofretler, kuru yemişler, çay, sıvı yağ, salça, şeker, pekmez, krem şanti ve pudingler, çeşitli 
içkiler, hamur kabartma tozu, vanilya, lokum, bisküvi, hazır çorbalar, makarnadır. Köye günlük 
ekmek gelmektedir. Çocukların hepsi, çikolata veya çeşitli gofretleri bakkallardan alırlar. Küçük 
çocuklara şehire inildiği zaman çikolata ve gofret alınır. 


YEREL TERİMLER SÖZLÜĞÜ 


Bayraktar : Kına yakmaya giderken, kınacıların önünde bayrak taşıyan kişi. 


Börk : Direkle hezan arasına boşluk kaldığı zaman konulan ağaç kütük 

Bucaklık (Oo: Taş evlerde üzerine kap kacağın konulduğu yerden 10 cm yükseklikte ki yer. 
Cağlık : Taş evlerde, yerden 10 cm yükseklikte betondan yapılan, içerisinde banyo 
Cikcik : Plastikten yapılan kulplu tas. 

Çar : Gelinin yüzüne örtülen, kırmızı pullarla süslü duvak. 

Dal . Sırt 

Döşlük : Kadınların könekten döşleri göründüğü için taktıkları, arkadan düğümlenen 
Düzgün : Düğünden önce oğlan tarafının, gelini çarşıya götürmesi. 

Fistan : Kadınların alt yanlarına giydikleri etek. 

Gazeki : İşliğin üzerine giyilen yelek. 

Gıdıklık : Kadınların boyunlarına taktıkları boncuktan yapılan kolye. 

Hezan : Taş evlerin çatısında boylu boyunca uzanan ağaç 

İşlik : Köyneğin üzerine giyilen gömlek. 


Kara yapı : Köyeilk yapılan taş evler. 
Keçik : Gençkızların baş bağlama şekillerine denilir. 
Kof : Yaşlı kadınların baş bağlama şekline denilir. 


Kor : Fesin üzerine takılan gümüş paralar. 


Köynek : Erkeklerin üst yanlarına giydikleri iç çamaşırı. 


Lenger : Bakırdan yapılan üzerinde işlemeler olan, genellikle, içerisinde pilav, hamur 
Mertek : Taş evlerin çatısına enlemesine konulan uzun ağaç. 

Peşkın : Üzerinde yemek yenilen tahtadan yapılan sini. 

Puhare : Tandırın içinden evin dışına açılan baca. 


Sahandırık : Saçın üzerine, yanyana boncukların dizilmesiyle 
Saya : Kadınların iç çamaşırlarının üzerlerine giydikleri uzun elbise 
Seki : Sandalye 


Soğukkuyu : Kara lastiğe köyde verilen isim. 


Soharaç : Yağın içinde soğanın öldürülmesine denilir. 

Şal : Erkeklerin giydikleri altı dar, üzeri geniş pantolon. 
Terek : Tahtaların birbirlerine birleştirilmesiyle yapılan raf. 
Terlik : Çocuklarına başlarına takılan, yünden dokunan başlık. 
Üşpeş : Kutudan yapılan elbiseye verilen isim yapılan süs. 
Zırza : Kara yapıların kapılarında bulunan kilide verilen isim 
TARIM 


Ekin ekme: Sonbaharda tarlanın içindeki taşları toplar yine içinde bulunan çeyeller atarız. 
Sonra çöplükten öküz arabası ile getirdiğimiz hayvan gübresini tarlanın çeşitli yerlerine dökeriz, 
bütün tarlaya döktükten sonra kürekle tarlanın her tarafına yayarız ve ilkbaharı bekleriz. Ekim 
zamanı geldiğinde ilkbaharın, malzemeleri alır tarlaya gideriz, önce çifte öküzü koşarız ve 
tarlayı evlek evlek böleriz çiftle ile. Evlek tarlayı eşit şekilde çiftle bölmektir, bunun nedeni 
tohumu ekerken nerelere tohumun ekildiğini takip etmektir. Evlekten sonra önlük bağlanır 
belle, için torbadan tohum doldurulur ve evleğin birine eşit düşecek şekilde serpilir (ekilir). Bir 
elinde çiftin başı, bir eli de ondere bütün gün bir o başa bir bu başa gidip gelinir, evlek bittikçe 
yenisine tohum serpilir ona geçilir. Son işlem tapan ile ekilen alan düzleştirilir. 


Ekin biçme - hasat etme: Malzemeler arabaya yüklenir tarlaya gidilir şafak sökmeden. 
Tırpancılar tırpanları örsle ile çekiç arasında döverler ve biçmeye başlarlar, her gidip gelişte 
cebindeki biley ile bilerler tırpanların ağzını. Orakçı kıyı köşeyi yolar çünkü oralara tıpan 
giremez. Biri biçilen yerdekileri dirgenle toplar ve arabanın rahat yükleneceği yere tapul yapar. 
Biri toplanan yerleri büyük tırmıkla büyük alan, küçük tırmıkla da kıyı köşe gibi yerler yapılır. 
Tarlanın kenarında ortasında genelde bir ağaç olur öğlen yemeği orada yenir malzemeler oraya 
bırakılır, varsa çocuk orada uyur. İş bitiminde ne zaman biteceği ki bu tarlanın büyüklüğüne ve 
iş gücüne bağlıdır. Kağnı arabasına yüklenir tapular, urgan ile sıkıca bağlanır, sap cereği vardır, 


ortasından sokulur ( gerektiği zaman buraya baskı yapılır denge sağlamak için devrilmesini 
önlemek için yapılır bu işlem), öküzler koşulur kağnı sesleri ile köydeki harman getirilir ürün. 
Gelen hasat serilerek harmanda kurutulur. 


Harman: Kurutulan ürün ki bu kuruyana kadar belir aralıklarla alt üst edilir defalarca. Öküzler 
boyunduruk takılır, gem koşulur. Üzerin de bir insan harmandaki serili hasat üzerinde devamlı 
daire yaparlar. Biride yanlardan devamlı gemin yoluna hastı atar. Gemin altındaki dişler ekini 
saman haline getirir ve sonunda buğdayı samandan ayırma işlemi başlar. Bunun için en önemli 
şey rüzgardır, yaba ile tığı savrulur, rüzgar samanı biraz ileri taşır buğdayı dimdik yere 
düşer, ayrılan buğday çadara, göze, halbur gibi araçlarla elenerek temizlenir çuvallara konur. 
Buğday çuvallar konur arabaya yüklenir yıkanacağı yere getirilir dereye veya çeşmeye. Bu 
yıkama işlemi çocuklar için tam bir eğlence, kendir çulunu serilir dereye önünü kesler suyun 
bir kısmını buğday dökerler azar azar süzülür su, altında buğday gözükür biz görüntüle 
oynamayı çok severdik, analar kızar çünkü anlar için bitmesi gereken iştir, bizim için sıkıcı tarafı 
sonra başlar çünkü yıkanan buğdaylar ya harmana ya da bacaya serilir bunun başını ya çocuk 
ya da yaşlılar beklerdi, kuşlar, hayvanlardan korumak için. Gün içerisinde sergi karıştırılırdı el 
ile sağ sola yayılırdı, akşam olunca çulun ortasına toplanır dört ibiği ile kapatılırdı, biz yaylada 
yanında yatmazdık ama köyde serginin yanında yatarlarmış gece, bu yatanları köyün şakacı 
gençleri gece başak yerler taşırlarmış sabah uyandığında kendini çökekte bulan olurmuş. 
Büyüklerin konuşmalarını dinlemeyi severdim o zaman başak bir şeyde yoktu zaten dağlarda. 
Kuruyan buğdayın bir kısmı ayrılır bulgur-yarma için, geri kalanı tekrar kendir çuvallarına 
doldurulur yüklenir öküz arabalarına doğru değirmen gider. Değirmende çok sır olurmuş 
günlerce beklendiği de olurmuş ama en kötüsü un yapmak için getirdiği buğdaydan 
değirmenciye de verilermiş para yerine buda bayağı olurmuş. Şirez bibinin anlattığına göre, bir 
de orada sıra bekleyenler çalışırlarmış zaten herkes birbirine yardım edermiş, gerektiğin de 
suyun önünü falan açarlarmış. Evdekiler onlarda günlük azık taşırlarmış değirmene. Günler 
sonra eve gelen un torbaları evlikte sol tarafta yeri hazır olan büyük kendir çuvallarına 
çiğnenerek doldurulur. Evin hanımı şafakla kalkar inevi ocağın yakınına sere, ortasına bakır 
teşti kor, elinde elek çuvaldan aldığı unu eler, ortasında bir çukur yapar önceden bakır tasa 
ıslattığı tuzu suyu ekler hamur yoğurmaya başlar... Sonrası yemek bölümünün konusu. 


Hedik: Harmanın bir köşesine üç taş korlar üzerine kazan konur veya saç ayağı konur sıralı 
halde, üzerine büyük bakır kazanlar yerleştirilir, zamanında ayırdığımız buğdayları burada 
yıkanıp pişiririz ve hedik olur. Harmana veya bacaya serile kendir çulların üzerine pişen hedik 
serilir ve yine çocuklar veya yaşlılar bekler kuruyana kadar. Kuryan hedik çeşme başında veya 
harman kenarında bulunan sokularda tokmakla dövülerek kabuğundan ayrılır. Koluna helkileri 
takıp suya gelen herkes o sokuda bir iki tokmak vurur. Bana hiç kısmet olmadı tabi, köyde 
yaşamadığım için. Buğdayı yıkadık, pişirdik, serdik kuruttuk, sokuda dövdük kabuğunu çıkardık, 
şimdi el taşlarını kurduk ve çekeceğiz bulgur olacak. 


El-taşı: Yuvarlak iki ayrı parçadan oluşur, alta kalanın ortasında bir demir vardır, bu demire 
gerimcek denen bir ağaç parçası takılır, bu ağaç 5 cm eninde, 20 cm uzunluğunda, orta kısmı 3 
cm uçları 1,5 -2 cm olan bir ağaç parçasıdır. Bu gerimceği takmadan önce bez parçasından 


küçük simit yapılır dolayarak o takılır o demire. Üste gelen taşın bir köşesinde birkaç kişi elle 
tutup çevireceği şekilde sapı vardır. Ortasında tam alta ki demirin üstünde delik vardır bu 
delikten çekilecek kuru hedik yada çekilmemiş bulgur konur devamlı. Çekilen bulgur iki taşın 
aradan dökülür. Çekilen hedik artık bulgurdur ama hala işi bitmemiştir. Şimdi önce halbur ile 
elenerek bulgur olur, bir daha eleniyor bu seferde düğü dediğimiz köftelik bulgur bulunur 
oluyor, o da eleniyor sanıyorum çünkü daha miniklerini hatırlıyorum. Bez torbalara konuyor 
ağızları bağlanır sonra evlikte un çuvallarının yanında yerini alıyorlar. Bundan sonrası yemek 
bölümünde okunacak bakalım torbanın ağzı açılıp neler yapılıyor, daha başına neler geliyor. 


Yarma: Buğday yıkanır ve direk soku da bulgur gibi dövülerek kabukları çıkarılır, kepek 
dediğimiz bu kabukları ayrılıp kurtulduktan sonra aynı bulgur gibi el taşları ile çekilir ve yine 
bunda da çeşitli elemeler yapılır. Birinci elemde başı kıçı kırık yarma yapılır çorbalar için, sonra 
köftelik yarma diye ayrılır. Bunlar aslında torbaya değil setlem dediğimiz kendirden dokunan 
çuvalın miniklerine konurdu ama torba çıkınca setlemler de tarih oldu yerini şeker torbaları 
aldı. Bu yarmalar da evlikte unun yanındaki bulgurun yanına konur. Bir öğleden sonra bakarsın 
sobada patates kaynıyor, bir yanda yazın iplere asılarak kurutulan etler doğranıyor, ona soğan 
kırmızı toz biber ekleniyor. Başak bir tarafta bir leğene köftelik ıslatılmış... Gerisi 
yemeklerimizde. Harmandan geri kalan buğday tohum ve tavuk yemi olarak ayrılır. 


Çayır biçimi: biri biçer tırpanla, biri toplar dirgen veya anadutla, biri tırmır arkadan sonra öküz 
arabasına yüklenir batan güneşin eşliğinde kağnı sesleri yorgun beden yürüyerek gelir köydeki 
harmanlara. Bu ot kuruyana kadar karıştırılır dirgenle ile sonra buda yine buğday gibi gem ile 
sürülür. Otlar artık kes olmuştur, kes ile saman arsındaki fark hayvan için oldukça büyüktür, 
saman sevimsiz bir yemektir tatsız tuzsuz kes tam aksi oldukça lezzetlidir. Hiç yemedim ama 
yiyenleri çok izledim oradan biliyorum. (Çayır sürülmeyen alandır, doğal yapısı bozulmadan 
toplanır otla) 


Hozan: Tarla üst üste birkaç yıl sürülüp ekilmezse ozan olur, üzerinde ki otları biçerler ve kes 
dediğimiz hayvan yemi elde ederler. 


Herk: Sonbaharın tarla sürülür hiçbir şey ekilmez buna herk derler diye biliyorum. 


EV İNŞAATI 


Malzemeler: Taş, Halik (duvarın arasına konan küçük taşlar), Toprak, Su, Saman (çamurun içine 
katılıyor kararken), Direk (genelde ardıç ağacından olur sanırım daha dayanıklı olduğu için), 
Hezan, Mertek (genelde ardıç ağacından olur sanırım daha dayanıklı olduğu için), Cerek (bazı 
duvarların arasına örerken cerek konduğunu gördüm. Ayrıca “Serpenek” için gerekli), Kapı, 
Pencere, Haçik. 


Yapılışı: Nasıl olacağına karar verilir (yani plan çizilir kafada). Ölçülür. Ölçülen yerin başlangıç 
ve bitiş noktasına kazık çakılır. Bu kazıklara ip bağlanır, bu ipin görevi eşilecek temelin düzgün 
olması ve sonrasında devam edecek duvarın da iki başında olur duvarın düzgün örülmesi için, 


duvar biter ipin görevi de biter. Temel kazılır. Çamur karılır saman ile birlikte. Halik (küçük 
taşlar hazırlanır, duvar örerken taşların aralarına konur, hem boş alanı doldurmak hem de 
duvarı sağlamlaştırmak içindir). İskele konur (duvar yükseldiği zaman yetişmek için). 


Önce açılan çukura büyük taşlar konur, küçük taşlar ekleyerek sağlamlaştırılır sonra çamur 
konur ve duvar örülmeye başlanır, duvar yükseldikçe iskele konur. Duvar bitince direkler konur 
altlarına büyük yassı taşlar konur, direklerin üstüne hezanı tutacak ağaçlar yerleştirilir (bu 
ağaçların adı çelik midi hatırlayamadım?) Sonra belli aralıklarla hezan konur, hezanların 
üzerine mertekler sıra sıra dizilir üzerine çalı çırpı, kırıklar eklenir ve çamur ile örtülür. 
Mertekler dizilirken dışta kalan bütün duvarlardan dışa doğru belli genişlikte çıkıntı konur, 
bunu görevi yağmurdan yaşatan duvarı korumak içindir, buna Serpenek denir. Çamurla örtülen 
baca loğu ile güzelce loğlanır ki yağmur yağınca ev akmasın. 


Pencereler genelde küçük oluyor, genle de mavi ve kırmızıya boyalıdır. Şimdi düşününce bütün 
evlerin dış kapıları güneşin doğduğu yöne bakıyor, neden acaba? Dış kapılar hayatın kapısı 
genelde kanatlı olur ki öküz arabası içeri girebilsin. Odaların ve evliğin, ahırın ve samanlığın 
kapısı küçük olur. 


Evin yapısı 


Hayat; Evin merkezi olur, içerdeki bütün kapılar buraya açılır, ayrıca dışarı açılan büyük kanatlı 
kapılarda buradadır, altına taş döşenir genle de. Bir tarafına odun yığarlar, bir tarafına araç 
gereçleri korlar, bazı evlerin hayatında içme su kürünü de vardır, gelip geçen içer. 


Evlik; (Şimdinin mutfağı) İçeri girince genle de karşıda ocak (tandır) olur, ocağın iki yanında 
oturulacak yerler olur, sofra hemen ocağın önüne kurulur. Sağda un çuvalları, bulgur, yarma, 
vs. solda yük olur, yük yatak, yorgan, yastık gibi eşyaların üst üste konumlu şeklidir. Ocağın 
tam karşısı kapının girişinde sağıda terek vardır. Terk, tahtadan yapılır, en alta helkiler, sonra 
kazanlar, aşırmaların (tencere), daha sonra tabaklar, tasalar (kase), vs. olur. Giriş kapısının 
solunda yine terek vardır, bu tereğin aralıkları daha geniştir, ekmek tahatası, peşkın konulacak 
şekildedir, alt kısma küpler konur, (turşu, çökelik küpler). Bu bölümün önünde köşeye gelecek 
şekilde kuyu vardır, içine patates soğan gibi yiyecekler konur. Direklerde çiviler vardır bu 
çivilerde torbalar asılıdır içlerinde yazın kurutulan tüm otlar vardır. Tereğin üzerindeki 
hezanlarda elek, gözer, halbur, çadar gibi malzemeler asılıdır. Evlikte ocak olur; ocağın altı oyuk 
olur genelde bunun adı tandırdır ve dışarıya bağlantısı vardır ki hava gelsin ocak iyi yansın. 
Ocakta duvarla beraber örülür, yuvarlak şekilde ve bacadan yüksek olur 1 metre kadar, bu 
ocağın alttan yukarı bakınca görünen ya da görünmeyen her yerin adı Puhare'dir. Evliklerin 
bacasında tam ortada bir delik olur, bu delik daha çok ışık için konulur sanıyorum. Bu delik 
aşağıdan bakınca yukarı doğru yüksek görülür, bacadan bakınca da bacadan biraz yüksektir. 
Bazı evliklerde kuyu olur, bu kuyulara kış için yiyeceğini saklarsın. 


Odalar, genelde dışarıdan hayata girince sağlı solu iki taraftaki kapı odaların kapısıdır. Odalarda 
sedir dediğimiz oturulacak yerler vardır, bu sedirler sadece tahtadan olan da vardı, birde 
önüne yanına tahta konur içini de toprakla doldurulurdu. Üzerine çul, kilim, halı serilir onun 
üstüne de minder konur, minderin üzerinde duvar tarafına halı ya da kilim gibi yastıklar konur. 
Kışın soba kurulur, sobadaki közler mangala konur, maşayla karıştırırsın içini vs. 


Ahır ve samanlık; Dış kapıdan girince hayata karşıda arkada olur genelde, samanlık ahırın içinde 
yada hemen yanında olur dışarıya deliği vardır bu delikten hayvanların gübresini atarız, 
samanlığın deliğinden de harmandan saman atarız içeri. Ahırın içinde bölümler vardır, büyük 
baş — küçükbaş hayvan için ayrılan bölmelerdir bunlar. Tavuklar ahırın bir köşesinde cereğin 
üzerine tüneller. Duvar diplerinde begeler vardır, bunu içine hayvanların yiyeceğini koruz 
beslenme saatleri geldikçe. Samanlık iki taraflı yığılır bir tarafı kes, bir tarafa saman ikisi 
karıştırılarak verilir hayvanlara. Kes çayırlardan ve yoncadan alınan ottan olur ve hayvanlar 
bunu çok sever. Saman bildiğimiz saman buğdayın, arpanın saplarından olur. 


Yazan: Firdevs KAPLAN 


